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骨髄浸膏

1 カ国

本文件規定了骨髄漫薔胸味料的声品分美 要求 式●方法 枝●拠,1 林志 包装 退愉及嘘存
本文件這用子以畜禽鮮 (本)骨肉 (猪骨 猪内 牛骨 牛肉 羊骨 羊内 "骨 、料内 聘骨 l●肉)
鳩蛋力主要原料,采月破悴処理后 添加夏合蚤白誨遊行醜解 然后逃撃性加入哺料 (昧精 食用赴 食
用葡荀糖 白砂構 餃遺者油 麦芽構菜 番茄者 百R造醤 酵母加工制品 食用三米淀粉 酸水解恒物
蛋白洞味液 鴻精週味料 鳩,十調味料、鵡粉調味料 舌辛料、全品添力1剤 (5捏味核昔酸二訥、琥珀酸
二訥 責原餃、瓜ホ腋 阿拉伯腋 山梨嵌17 '幡健球画素 脱量乙醸訥 双乙酸訥 "構崚 4山鉦
焦糖色 凝甲基4準桑訥 薦糖鮨防酸酷、単 双甘油脂肪酸鮨 飛氣乙帰 (20)山梨醇酎単油酸酷 酪
蛋自酸訥 辛簿基琥珀酸淀粉訥 乙配化二淀粉磯酸鮨 た丙基二淀粉磯酸酷 蛋自醸 食品用香精).
笠逆力哺 熟化 洞配 包装等工芝 1ヽ成的|四含週味料

2 飩た性号用文件

下

'1文

件対千本文件的●月是必不可少的 几是注日期的:用文件 収所注日期的版本遺用千本文件
几是不注日期的]用文件,其最新版本 咆 括所有的修政単)遣用子本文件

G32707食 品安全国家IF準 世:(赤 )畜 奮声品
032720食品安全国家IT准 味精

032●,査品安全国家IT准 蛋与畳制品

332760食 品安全国家粽准 食品示加刺使用IT准

332712食 品安全国家粽准 食品中汚染物限量

082763食 品安全国家IT准 食品中ヽ綺最大残冑限■

G848067食品安全国家林准 食品接触用望料材科及 !ヽ品

GB 5009 8食品安全国家粽准 査品中水分蜘 1定

G3500'11食品安全国家赤准 食品中恵呻及元机神融 ,定

G3500,12食品安全国家tF准 食品■tl的測定
03574'生 活快用水ItttF准

G37718食 品安全国家粽准 瀬包装食品粽雀通,1

03%83夏合●品包装袋工生杯准
G31埓8 査品実奎国家粽准 食品生声通月■生純疱
08111,1包装備退□示林忘

381T釧 7白砂糖
031i5461食用生

G3,T6,3這情包装用単瓦榜嬌箱和双瓦携氏箱
031F8885食 用玉米淀粉

031112'2'1香辛料和涸味品 名称
381T15● 1香辛料漏味品適用技木条件

03112088`2酵母″品晨最要求 第2部分1酵母加工剌品

03′T18180娘造者油

e31T20880合 用葡萄糖
誤 %
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G3/T20883実芽糖

G818=665食品安全国家IT准 食品添加刺 単`双甘油脂肪酸酷

03,88627食品安全国家杯准 食品添加刺 薦糖鮨防輛 ヨ
03188689食 品安全国家|―准 食品澤力1刺 山梨酸押

G3188641食品添力1刑 黄原餃
G3188664食品添加

'1蕉
糖色

01886171食品添加利 5′ 捏 味核首酸二訥 収 名呈味核育酸二|ゆ
G818861Z査昴安全国家粽准 食品工jL用醸制剤
G81886131食 品安全国家粽准 食品添加刑 鉦山4
031886231食 品添加剌 乳欧饉球画素
G31886232食 品添加刺 湾甲基4壁素訥

c31886235食 品添加剤 |●篠綸

0325538奮品安全国家粽準 全品添力,剌 双乙醸訥

0325547食品安全国家杯 It食品添加刹 脱重乙酸
"0,25554食品安全国家粽准 食品添加剤栞氣乙帰 (20)山梨醇酎単油酪醸 (ll温80)

● 23050食品安全国家IT准 麺包襄食品菅祟粽笙通
'1031886870食品安全国家杯准 食品添加刊 辛嬌基龍珀酸掟粉訥

0328Ю3奮品安全国家禄准 食品添力,刑 爪示校

032,9,全品安全国家杯準 食品添力,11乙離化二淀Inll酸酷

G329,31全品安全国家極准 食品添姉 !猥丙基二淀紛磯酸鮨

032,,3,食品安全国家林准 食品添姉
'琥 '自
酸二

"G32''゛ 食品安全国家lT准 食品添加剤 阿拉伯肢

03/T235271誨制剌辰重要求 第1部分.蛋白聾制刑

G880`10食品安全国家IT准 食品用番精

」OF 1070定量包装商品浄合量サ量桂岐剌,1

03/T14215番茄醤罐―I

S3′T10'7,速な洞キl食品

03/13800食 品添加
'1 
酎蛋白酸1内

SyT 10388酸 水解恒物蛋自渦味液

SB′110415●粉綱味料
S3/T10371"精 調味料

S8′T10る 3"汁週味料
032718食品安合国家粽准 酸遣置

国家蕨最上督校職校疸恙局0(2005' 第75号 《定量包装商品十量螢督管

3要求

生■所用原、補料必須●今回家食品安全粽泄和相夫規定

31 原輔料要求
311 骨 内 (猪 牛、羊).●符合G32707 G32762 Sレ 110379及 国家書五残目的相夫規定

812 骨 内 (" 聘).●符合 e318″  o32707、 03272 G32760 S3/110379及 国家喜五残目

的相共規定

313 "蛋 |●符合 C32749的拠定
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6● 4 食月葡萄糖.泣符合 G3/T20880的 規定
31j 白砂構.●符合 03817的拠定
316 食月二米淀粉.泣符合Gレ18885的規定
317 香辛料.●符合 G3/T1272,1和 GB′ T156,111珂 定
318 ■,加工制品.●符合 03/T203862的麺定
319 配造醤過.●符合 GB′T18186規定
31 0 番茄者.●符合 G3/T14215的 規定
31 1 麦芽構.●符合 C3/T2088:的珂定
31 2 食用赴,●符合 G8′T54●1食用生
3116 味精.反符合 G32720的剌定
311` 生声用水,成符合 G8574● 的剌定
31 5 食品工JL用醸制利.,符合 03138617●2010的涎定
3116 5モ 味核育酸二匈.●符合G8188617詢 珂定
3117 琥珀酸二柄.位符合 G82,989的珂定
3118 山梨酸押.泣符合 G3138639的規定
3119 乳酸鮭球菌素,虚符合 081886201的 純定
3120 脱ユ乙酸柄.●符合 G325547的触定
3121 双乙醸訥.立符合 G3255381痢定
3122 辛帰基琥:1酸掟粉訥.泣篠・031886370的 珂定
3(28 乙酸化二掟粉疇酸鮨.泣符合 G82"29的規定

`124 
疑丙基二淀粉疇政酷,泣符‐ 329981的規定

3125 責原絞.立符合03188641的剌定
:126 瓜ホ肢.拉符合 0328Ю3的拠定
:127 阿拉伯狡 .位符合 0829,4● 的純定
8128 1,構酸,蔵符合 38188628511j規定
812, 4山4.位符‐ 31886181的剌定
3130 蕉糖E.成符合 G31386“ 的触定
8,31 猿甲基 Ftt森訥.●符合 03188`23¨規定
3132 薦糠脂防政酷,0●合 G8188627的剌定
3100 単 双甘油脂肪酸鮨.位符合3G81886“ 的純定
3134 山梨醇酢単油政酷.泣符合 G325554的麺定
3135 酪蛋自酸

".●
符合0レ「380¨剌定

3136 蚤白繭制剤.泣符合 G8/子 23527的莉定
3137 食品用香構.位符合 G88061611規定
3138 酸遺者.戊符合 G32718的規定
32 感官要求
●符合表 1的規定

表 ( 感官要求

ヽ

項 目 要  求
,0

●  澤 具有本品固有的色 う 取透量武祥貿干自贅碗中 在自然光

う
|

■■2‐|″

や

,



津 気 疇 具有本品固有的|1美撻味 気味■正 元不良鴻味
下双察色洋 ■奴状恣 ^痰 鼻嗅
口誉其滋 気味

俸  恣 膏状或略呈流凱 t液恣 元昇物

余  頑 元向眼可見外来染曖
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理化指lT

●符合表 2規定

表 2 理化指示
項  目 i= 転 性摯市■

急風(以 ■ヽ)′ (`′ 1“い       0 0  1

“

 |`lδ
`

気基酸志興 (以 ■ヽ )′ (`′ ,00`)   > 02 て8 `00' 2'`

氣化物 (以0■)'(,,100`)   く =0
68 600' ″

水

"(`′
00`)         く ,` 63 600, `

元机呻 (以,,■ )′ (●
=′

k,'     く 01
`, 600, 11

t=(以,b■ ),(●
`′

1`)       ｀
`2 `,`00, 12

鏡 (以||■ )′ (幅′k`'      く 0 0,
`, ,00, ,`

lll(以 01■ ),(●ノkg)       ヽ 0,
`8 600' 12'

L二甲峯I硝腋′(|`′k`)    < eo
`8 ,00, 2●

e氣 ,2丙二醸′(o`′k`)     く 0` 0= ```, |,|

・ 収l・子 加ヽ酸水解模物蛋自薇的■品

34 食品添赫 |
341 食品添加剤民量位竹合国家相夫粽凄和期定
342 食品添力,剤17用 品紳和使用■●符合 0327ω 的規定
35 其他汚築物限■
位符合 G32762的規定

36生澤加工逆程
●竹合 0314831的規定

87浄合■偏差
泣符合 《定

=包
装商品十量監督管理亦法》

咀剌ヌJ》 逮句金強

4 校せ細ヌ]

41 入庫餃壺
原縮料 包装材料入席前位由生″企並的晨量校強訂 ]技抒准要求I・ 強或せ蚊性万証明.合格后方可

入庫

42 ■,t与械祥
以同神原料 同Iと 同一日期生声カーll 毎批随机

'1取

足

"校
址数量的祥品 分 lt丙0 -扮 月

千橙せ ―●用テ督枝

`

的机定 ,枝●方法按 00F1070

●
０

ヽ
く
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43出
「

校岐

4 31 SIl=品 均需
`企
上品控部i]枝強合格 丼出具合格証明后方可出

「432■ 品山
「

吋校議nロ カ感官要求 水分 氣化物 冷合最
44 型式種壇
441 型式柱せ,ロカ要求中的全部項目
442 型式校せ正常生F吋ヽ年遊行一次 有下列情況ヽ遊行型式校せ ,

o)声品定型投″吋 ,
b)● =6企月以上悛夏生″吋 ,
め 原捕料・ ‐地 撃立商な生改変或更斬主要生■■各]',

`)出
「

校せ結果与上次型式橙せ翁果差昇較大吋 i

・)供需双方対″品辰量有争双 清第二方遊行仲裁lll
Ⅲ 国家全品安全上督管理部i]提出要求吋
45 ■定n'1
■品望●・ 豪全部指IT各合本文件要求吋,,1定

"合
格品 吉有下合格n吋 可在同批″品中加倍取祥対

不合格項遊行夏糧 以夏僣窒果力准

5 杯意 包桑 退輸和腱存

51 禄志
■品棒各口符合G87718 0328050的 知定 t装佑退□示的赤志位符合G3/T19`的触定
52 包襄
″品内包装II料采用食品包装月簗乙帰,立符合 0843067的 剌定,来用食品包装用隻合食品包装袋

成符合 G89“3的 |●t定 `外包装材料●符合
G8′T“43的剌定

53 這薔
退織I具●清浄 ユ生 這構中●防止受潮 曰晒.戸禁与有毒 有害 有昇味 易汚染的物品混装 混
退

54 嘘存
■品●籠存在常温 清清工生 岡涼 通凡 千爆,具有防杢 防蟻 防虫 防鼠的0痒内,的冷庫
内 F禁与有畢 有書 有昇味 易r友 易腐愴的物品同燿 声品成商埼百地分楽堆放 成有
蟄高架,萬地 10o●′萬le 2om

55保晨期
在符合本文件規定的包装、退脩和蛇存察件下 且包装完好 F品的保辰期表包装林惧筑イテ
56保存期
常温保存18●月以内 010C嗜蔵2年 Oc以下冷蔵0年

七島

`
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