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特色湯羮

1 苑□

本粽准規定了特色場羹的声品分美 要求 ●
‐
騒方法 校整拠咄 伝志 包装 `輌和せ存

本粽准道用千以鮮 (株 )牛大骨 鮮 (凛 )牛肉 鮮 (千 )明大三 辣自栞 拇輩lt中的―
～
力土

夏
「
料 以快月水 針 (4)猪肉 豆腐 薦蛋 食月蓋 味精 "精 辣椒 (或粉)綿自権 看■

料調味品 (花椒 人角1 胡椒粉力補料 奎前址理 配ll 熱,1 蝸味 包装制成1蟻色Й羮

2 剌苑性引用文件

下列文■対千本文件ll虚用是必不可少的 几是注日期的号月文件 収所注日期的阪本道用子本文

■ 几是不注目期的号月文件 其最新版本 咆 橋所有的修改革)遁用千本文■
Gνl 191包装情這国示粽志

CB 2707 食品安全国家粽准 鮮 (7r)百  禽■品
032'38 食品安全国家■r准 鮮 凛力物性水■品
C=10136 貪品安全国家粽准 動物性水声 ,ヽ品

SC′T W02  干に常

OB 5749 ■

"供
月水■生杯准

GνT 22106 11友酪豆制品

m2749 食品安全国家粽推 蛋■蛋制品
0,2721 食品安全国家粽准 食用盆

082720 食品安全国家林輩 味精

SB′110371 ■精嗣味料

OνT 30382 辣椒 (整 ll或壮状 )

GB/11445 幻白精

03● 30391 花椒

03′1 ,652  ブヽ角     ,                                                    .

D346/1 33  胡椒粉

037]15691 香■料罰味品迪月技末条件

G319295 ,品
=全
国家転准 速4面米制品

C37099 査品安全国家lT准 料点 両包
032762 査品安全国家粽准 食品中汚染物限量

082763 奮品安全国家Ir准 食品中よ4最大残図限量

035009227 食品安全国家林性 食品中近氣化直的毅1定

3478915 食品安全国家

“

准 食品微生物学●■ 舞面和酵母■数

=34'892 '品
安全国家trt t品微生物学●装 菌落じ数測定

0847898 食品安全国家粽確 査品微生物学泄奎 大肪菌
薯略番 

イ
(1ゝ
薇研

ヽ0317894 査品安全国家粽れ 食品徴生物学校強 沙
'1氏

i

C=47897 ●11.安全国家れ:祉 缶ll微生物単粒■ 日清血ll]〔菌世墟
1_i__    マ  |、

"● 478910 食品安全国家沐准 食品微生物争社壺 金責
呈
菊荀毒嗅場■ 1｀

し" 
話

器甜器|: 書[菫』:][確 :[il驚晟[机
伸的測
「
  
｀
くミ[ン畑鮨
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03500915 食品ま全国家詢 t食品中僑的瀬定
OB 6009 7 食 .・ 安全国家メ准 査品中恵果及有机禾的測定

035009123 食品安全国家,准 食品中●IIo測定
03500926 食品安全国家転在 食品中NI硝肢美化●物I17側定
035009235 資品安全国家lT輩 食品中気基酸恣氣的測定
035009190 食品安全国家IF渡 食品中指示性多氣琺ネ合量的測定
037718 査品,全国家林准 頸包装食品転笙通卿
0348067 ●品安全国家|1雄 食品接触月塑科材料及11品
03/16543退輸包装用草瓦場競箱和双瓦拐氏箱

03500944 食品安全国家赤雄 査品中氣l動的測定
0314881 食品安全国家林准 貪品土″適用■生触茫

0328050 食品安全国家林掟 預包装貪品吉芥林笠通卿
JJF 1070 定量包装商品ゆ合量■量金詮双

"中´人民共和国人上部公告 (2002)第 235号 《勁物性食品中喜●最高残留限量》

国家辰量上督粒壺粒疫恵局●(2005)第 75号  碇 量包装商品l■量賄舒管理方法》
国家辰量上を儘舷位疵息局●(2009)昴 i23号 〔食品祢遺管理剌定)

3 ■品分業

声品根据使用原料不同分力 .

31 年大骨場
以鮮 (4)牛大骨力主要原‖ 以欽月水 食月上 味精 ittll調 味品 哺 椒 八角〕 綺椒粉
力舗料 姪前た理 配ll 熟01 場味 包装11成的■大骨湯
32 ■肉場
以鮮 (″ )午内力主要原料 以伏用水 齊蛋 食用益 味精 辣椒 番辛料調味贖 π椒 ′ヽ角〕
力摘料 金前処理 配料 熟制 璃味 包鰤 1成的牛肉場
00 明太色渤                ,
以鮮 (千 )明大三カ主要原l■ 以炊用水 河蛋 食月変 味情 辣椒粉 鮒白穂 =辛料調味品
に 椒 八角〕力珈l1 4r礎 理 配料 熟市, 調味 包勧 1成的明大量渤
34辣 白菜湯
以外白栞力主要原料 味,用水 鮨 (株 )猪内 豆腐 食月査 味特 胡椒紛力it料 盪Hf趾理
配料 熟制 詢味 包装11成的辣白菓湯
34 海帯湯
以海帝力主要鳳料 以伏用水 "蛋 査用益 味精 A精 嬌椒粉力哺料 峰ll処理 配科 熟
制 輌味 包装Ⅲl成的海帯物
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G32762 382763和 国家喜

痰符合G3 2733  03 iOi3`  G8 272 032763的 規定

4 要求
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4■ 3 辣白菜.,符合0/00H OO06漱法各東有致的企j晰准及相夫IT准釣規定
414 海常,,●合SO′T320211珂定
415 豆腐.●符合G3/12210611奴定
416 "]|● 符合G32749的剌定
417 食用益:●符合GB 272111¨ 定
418 味精.成符合 G32720的剌定
419 濤精1取符合SレTイ 0371的剌定
4110 辣椒 (或粉).位符合33/130382的規定
1111 締自精.'符合 G3/=(44511規定
4■ 12 花被.'符合 GB′T30391的規定
4■ 10 人角.,符合 Gν1 7“ 211規定
4114 婉椒紛|●符合D34夕T33的苅定
4115 生声用水.口符合G35749的珂定
42 感官要求
●符合表m'定

表 1 感官要求

Ⅲ   日
要   求 綸い方J

+大骨浙 十内濁 明太菫湯 純白薬溺 海帯勧

ツト  祝 6イ

`iFリ

湧 固形初相対分萬 几F tttξ 将勧例入干

"透
期的

破璃器m中 在自然光

下縦据■品的感官要

求 用賊 外 口等感

覚器官ヽ声品的,卜■

色洋 重象択恣 滅

無 和栞瑾違行■定

色  普 共有豪P昴口有
"色
洋 色澤均句

具有利●声品底有ll色澪 こ洋均句 固

形物皇口有顔色

■以状杏 及さ す
‐
品立有的l■状 回 液混合 体だ透宜

悪  ヽ 味 ll有相底声品桁有的滋 ヽ味 ;'汁鮮美 元昇味

余   晟 元内■ tt μ

'卜

来な頂

`3
理化指林

●符●表2的規定

表 2 理化指粽

つ  ‖
新 |:

ぱ髪方法

1大|1覧 1.内 1勁 ]太奎

“

凍自薬朽 1 誨市潟

閥形物′(ヽ ,         ' 1,, (1` `||, `

食ぶ
`以
C 計
'1(%)   

く 10 ■, ,00, 1`

気茎崚さ薇 (以 ■ヽ )(プ 00`, > Oi ●8 6001 2=`

泣気化債 (以脂肪 |:)ス.7¨9 く 0 2' 13 500■ ,27

鉛 (以
'|■ '′

(,、ア1`'    ( ,2 0, ,, ′ ■̈ 樹12

鋼 (以 OJ十 ,′ (●″1,)    く lt ― 海 "'i, io*"
1基禾 (以 ,`1,′ (・

`′

k`, = Oi
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'
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44 微生物指IT
庄符合表珀 規定

表2 :羮

表 = 徹生物指粽

た^

幅

¨

准

２

粽

“

的

合

ιil(以 ・ヽ ■つ ′(●
`′

1`)  く Oi ,i
`11 ,001 1 1

常 (以 C,1)′ (●
`′

,8)   ヽ tl 20
`, i,0, 1,3

ヽ二早基此硝肢バ ,`′ 1,,=,   く ,, 1,
`B =00, 21

'多氣琺拳′(●
`ハ=)     <

20
`  
∫,,, t,1

●可先‖定息承 当急示水平不趨ユ甲基承限最け 不必測定甲基乖`否刺 需要測定早基未
b多筑躾率以,CB2, PCS2 R■ 101 ,CB18 κ 33= ,CBl``和 PCB,0急和十

,, |〕

来祥万案 及限量 (若 |1指定 均以′25、 表示 ,
拭嘔方〃

, 1

閾落■数 〕Otド t‐
`
10(ftl`

`I I,11 =

人肪山,ト 5 l Кl.|′
`

〕O CrU′

`

00 ,,03+板 十数注

沙|]tt山 |125,
`31'8, 1

単核4胞珀+李斯卜氏ず 0′じ6`
`じ

 1'`, 30

企■色輛● メ山 5 1 〕00CFt′ , 1000,F[′ 、 ,0 ,'8, 10

敦,j大助埃や氏菌 5 012,II
`, t,,1 ,

1ヽ血|卜弧面 5 | 〕01ヽ ′ヽ
`
〕000ヽ〔ヽア

` `| `'8' F

,J く 〕,OClrl、 く13 ,,=, 1,

, ●祥品ll来祥及処理技
`,4,=,

b収限年 ヽ■

●債眼明太菫局 海■栃

|

(2002)第 235号 《莉物性食品中喜●最高■曽限■)的規定

2,6811規 定

¬:4 1nt定
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410浄査量偏差
丘

"合
碇 量包装商・

・●●口 上督管理か法》|1拠定 ′JJF 1070的 双定檜』J

5 棧壺剌11

5, 入産橙査
原捕tl 包装材料入席前需祭企並校■部11を鼈合格或索取■品拉L合格証明后方可入岸

52 姐lιttll梓
Ⅲ同一次世ll 同一工芝 同一生声銭 同一班次生″的 同一班格的声品カー批 毎批声品随机

抽llt祥 品 摘,数量満足世
"要
求 鮮品分成西● -0世墟 一a曰祥各●

58 出
「

I●唸

531 毎It声品●冬生声
「
辰饉部口

'本
体准泄螢 校壇合格丼釜掟合ヽ証后 方可出

「532 出
「

校蟻項ロカ,感菅要求 口形物 貪赴 菌落息強 大陽菌群、浄合最
54 型式校蟄
641 型式校せ項目●包活本粽准要求狐定IIj全部項目
542 在正常生■吋.型式枝せ毎半年 (■―年)逮行一次,有下列情況え―吋,亦口遊lT型式校せ
a)声品定型投●‐け ,
b)停■ 6企月以上lt冥生

"吋
.

o)原納科声地 よせ商求生改交或更新主要生■■i吋 .

d)出
「

せ壺彙果与上次型式校粒4果差昇
'大
叶|

・ )供 需双方対■品辰ユ有争■ ●第二方辻行|1裁吋.
f)国家食品安全■督管理部

']提

出要求吋

55 刹定触ス1
551 僣岐項目全部符合本粽准的拠定,ソ1亥,t声品力合権″品
552 実lL項目如有―項以上 (合―猥)不合格,●在同世声品中加倍,1祥隻唸,以彙瞼笙果力准
若菫較項目の有―,不合格,,ly」亥ll戸品力不合格品

553 微生41指粽如有一
'不
竹合要求 即y,核批澤品力不合格 微生物指粽不得隻,
,

6 粽志 包襄、退綸■壼存

61

志●

62

漏

`3

層榮

o4


