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沐縮骨湯

1 ■回

本文件珂定了骨美隻合渭味料的声品分奨 要求 式壺方法 校せ珂,1 粽志 包装 退輸及嘘存

以書奮鮮 (な )骨内 (猪骨 牛骨 猪内 牛内 羊骨 羊内 ¨骨 ゛肉 "骨  'ヽ内 叫骨 "内 )

摯 (本)動物性水■品 (宣 郊 雷 只)原料中的―神或多神力主要原料,来月破悴 高温水提取 迫

諄分萬 波縮 逸鐸性1吹輔料 (全用益 味精、実力糊精 姜芽糖 食用葡萄糖 餃造告油 i睫食酷

亘露 洞囃料酒 白砂糖 査用玉米淀粉 値脂末 酵母加工制品 番茄薔 花生蕃 辣椒者 芝麻者

百R遣者 苦籠菜 "粉凋味料 椰墨豆鐵 乳粉 (妍粉)鳩 蛋、蛋責粉 食用功物油脂 大豆油 菜抒油

芝麻,自 花生油 食用洒精 香辛料 薦菜、水果 海帝)和食品添加刑 (6 程 味核着醸二

" 
琥珀醸

二納、山梨餃神 乳餃撻球菌豪 脱宣乙較柄、双乙酸納 迷迭善提取物、辛帰基琥珀巌淀粉納 乙酸化

二掟粉疇酸酷 矮丙基二淀粉麟悛酷 責原腋 瓜ホ餃 阿拉●餃 樗豆肢 "薇酸 泳乙嵌 D[■果嶽

乳酸 鉦山米 鉦曲
41 

焦犠0 芸責 楯子責 1'標責 β―朗夢 卜索 辣椒鉦、投甲基,笙素訥 薦鼈

脂肪酸酷 草 双甘油鮨肪酸鮨 栞氣乙帰 (20〉 山梨醇洒「単油餃酷 酪蛋白較
" 

改性大豆務脂、笙生

景 [ 香童桑 三氣薦糖 食品用香精).経迪力嶼 熟化 千燥 (或不千燥)包 業后二次茶顔 或不茶菌 )、

0嵐 (或不0繊 )的 |1即合波爺骨湯涸味料

2 期疱性:月文件

下列文件対子本文件的●用是必不可少的 几是江曰期的,用文件 収所注日ll的版本遣用子本文件

几是不注日期的,用文件 其最新版本 (包揖

"有
的修改単)造用テ本文件

G32707査 品安全国家粽准 鮮 (本 )盲 奮■品

032716査 品安全国家粽准 植物油

032718食 品安全国家粽准 :良造醤

G82720食 品安全国家IT蔵 味情

GB 2738食品安奎国家粽准 鮮、涼動物性水■品

G8274● 食品安全国家転准 蛋≒蛋制品

G827の 202食品安全国家粽准 食品本加莉使用振準

G82762食 品安全国家粽准 食品中

"来
物限量

G32763歳品安全国家IT準 食品中べ蒟最大残留l・ 量

G348067食品安全国家栃准 食品摂触用郵 lttII及制品

OB 500'3食品安全国家粽准 食品中水分的測定

03500,11食品安全国製 T准 食品中患神及元llil的測定

OB 500,12食 品安全国家IT准 食品中橘的測定

GB 500,44全 品安全国家杯蔵 査品中氣化物的双1定

G35“ 生活使用水■生粽淮

G87713食品安全国家II It級 包業食品杯笠通,

03,633隻合食品包装袋ユ生粽准

0310141食 品安全国家粽准 食用‐I物油脂

03188665査品安全国家粽准 食品添加利 単

0314881食 品安全国家粽準 査品生■通用■生

031686,鮮 、本禽■品

031,644乳粉

G331●0食品安全国家Ir准 食用酒精

,



0/DFX 0006い,024

03/Tl,1包業情退□示粽志

G3/1817自炒柄

GB′T16鉾 花生油

GνT 1585大豆油

GB7T 1586案,油
G3/T54●1食用赴

G8′T823:芝麻油

08′T“43退愉包装用単瓦携■箱和双瓦愕氏箱

OνT 8385査用工米掟粉

G3′T127291看辛料和綱味品 名称

G3/1156●1香辛科凋味品通月技ボ条件

03′T18186醜造者油

G3′ T18187餃遺食醸

03/T20560地 理杯志F品 鄭■豆戴

OB′T20880食 用葡荀機

G3/T20883■芽糖

G3/T208326淀粉糖晨■要求 第6部分,麦芽糊精

GB′1203め 2摯母■品辰■要求 第2部分1酵母加工制品

G3183110食品安全国家振准 食品添加劃 林乙酸 (又名泳酷酸 )

G3138616食品安全国家粽准 食品添加荊 香首素

C3188619食品安全国家禄准 食品沐加刑 4曲米

G3188627食品安全国家林准 食品添加剤 薦縮脂肪酸鮨

G3188134食品安全国家tF准 食品沐lll制 辣椒鉦

GB 1880 39食 品安全国家粽准 食品

"加

剤 山梨酸t,

GB 1886 41食 品添加,1黄原肢

031886“ 食品添加剤 焦糖色

G8188660査品添加劃 姜黄

G31886171資 品添加剌 5 -呈味核着酸二訥 (又名呈味核昔酸二

")GB 1830 172食 品安全国家IT准 食品添ll剤 迷送舌提取物

GB 1886 170食 品安全国家粽准 食品添加刺

't酸G31886181食 品安全国家lT准 合品添加荊 鉦曲な

G81886201食 品添加剤 手疇 撻球菌素

G31880232査 品添加刺 段甲薔4準景柄

G31886235食 品澪加刑 1'檬酸

G31886238食 品安全国家粽准 査品添ll刑 改性大豆IIt鮨

G3鶴11食品安全国家粽准 甍品添加剤 檜樺責

G37'12食 品安全国家IT准 食品示加剌 桐子責

G825531食昴安全国家IT准 食品添ll劃 二氣薦構

0325508査 品安全国家林準 食品添加利 双乙酸

"G326647食 品安全国家粽 lt食品添力1剤 脱ゴ乙酸納

G325“4食品套全国家粽准 食品添加剌 栞氣乙帰 (20)山梨

3328050食品
=全

国家粽准 預包襄査品菅キIT督通

'1031886:70食 品安全国家杯准 食品添加剌 ■帰基琥珀酸淀粉訥

0328400奮 品安全国家林準 食品添加刺 瓜ホ腋

`
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0329,,食品安全国家粽准 食品添力1刺 乙醸化二淀紛確酸鮨

0829,=1合 品安全国家粽准 食品添力1剤 た丙基二淀粉磯酸i筈

G8299:9食 品安全国家粽准 食品添ll剤 虚珀酸二1内

G829942食 品安全国家粽准 食品添力1荊 堕生豪ば0-o一生育酎)

G32994・ 食品集全国家|―准 食品添加剌 椀豆肢 (″嗽 豆肢)

G329949全 品安全国家粽泄 食品添加刺 阿拉伯成

G380607食 品棠全国家粽准 食品添ll刺 醸解大豆蝶脂

G330603食 品安全国家粽準 食品添加刺 D[幸果酸m
G330616食 品安全国家粽準 食品月書精

G31886866食 品安全国家ヽ准 食品添加刑 ,―瑚夢 卜素

● 26687食品安全国家粽准
=配

食品添加刑融 1

UOF 1070定 最包装商品浄合最十豊橙螢剌スリ

e3/114215番 茄青罐・
|

S3/110415ヽ 粉洞味料

S3/T10324色 露

S3′T10416綱 味料酒

S3/T1037,速 み週制食品

03/14791拒脂未

03/117384花 生警

LS′1 3220 落 麻 髯

Υヽ′T1070辣椒署

03/13800食品澪加,1酪蛋自酸訥

GH/111,3番 茄

Yヽ/T1583蓮稿

0310133食品安全国家杯准 水戸綱味品

G825544食品安全国家杯准 食品添加剌 D[辛果酸

G81886265'■ 安全国家杯准 食品添加剌 や檬嵌

SB′T10371湾精凋味料

S3/11043瀑汁洞味料

SB′110415"Ir涸 味料

G31886131食 品安全国寡林准 食品添加制 鉦山鉦

03/1103る 自酒校職酬 1和杯志 包装 退捕 嘘存

03448千 1食品安全国家杯准 食品添力,刺 オ,檬黄

037912食 品安全国家粽准 食品添加刺 提子黄

082714食 品安全国家粽淮 燿魔栞

国家辰曇L督校瞼撥痕恙局0(20“〉 第75号 に 量包装商品■量上

3 ″品分美

下列木悟与定文造用,本文件

31液志骨場

指水分合量大手 る 的ヽ骨場

"品
32半回本骨湯

/
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指水分合量小子等子 75ヽ的骨湯■品

33口体骨場

指水分合最小子等子 1眺的骨場
=品

4要 求

生■所用原 補Tl必須符合国家食品安全粽准和相美れ定

41 原囀料要求

41( 骨 内(猪 牛 羊 P)● 符合 382707 332'夕  S8′ T

412 骨 内 (" 鴨).'年合 381●・
● G32707 032762

1007,及 回蒙喜荀残留的相美規定

03 2763 、 S3/T iO="

目的相夫規定

418 鮮 (凛)動物lj水声品.'符Ⅲ 82763的規定

414 新鮮水果 読菜.●元汚染 元腐だ え変成 元虫蛙,丼符合 082762、 G3

415 ヽ蛋 蛋責粉.●符合 032749的 剌定

416 海帯`●符合 03/120554的 規定

417 食用葡荀糖.成符合 C3/120880的触定

418 白砂糖.位符合 Gシ「317的規定

41, 全用玉米淀粉.泣符合 GB′ T83時 的規定

4110 植脂末‐成符‐ 3/147,1的剌定

4111 書辛料.成符合 08′T1272● 1和 03/i156,1的 規定

4112 麦芽糊ri.亡竹合03/T208826鉤 規定

4113 酎

'加
工制品

`成
符合 Gy1 2o386 2的珂定

4114 麦芽精.成符合Gレ子20383的規定

`115 
娘造苦油`成符合 G3/T18186規 定

411` 番ni者 .●符合 03′114215■狐定

41,7 花生者,立符合 03/117334的 規定

4118 芝麻者.泣符合tS/13220芝麻薔

4119 鄭具豆霊.泣符合GダT20560的剌定

4120 棘椒著1位守合 lY/11070的●定

4121 酸造醤. ●符合 03271輌誕定

4120 食月主.●符合 6レT5461食用赴

4121 味精,位符合 G32720的 机定

4122 "粉調味料.成竹合 S8′T10416的 誕定

4123 憩造食酷.,符合3レ「 18187的規定

4124 色露1立符合 S3/1103● 4的規定

4125 調味料酒|口符合 S3′
=10416的

触定

4126 乳粉.'符合G319644乳粉 的規定

4127 食用動物油脂.泣打合 0010146的●■t定

4123 大豆油 ,位符合Gレ「 1535的莉定

412, 実

`油

,●符合G8′「 1586的規定

4130 芝麻油 |'符合03′T8238芝麻油 |1莉定
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418イ

4 1 32

4 1 33

4 1 34

4 1 35

4136

4 1 37

4 1 38

4 1 3,

4 1 40

4141

41η

4 1 43

4 1 44

41荀

4146

4 1 47

4 1 48

4 1 4,

4 1 50

4151

4 1 52

4 1 53

4 1 54

4 1 55

4 1 66

4 1 57

4 1 6,

41 5,

41ω

4161

4 1 62

` 1 63
4イ

“4 1 65

4 1 66

4 1 67

4千

“416●

4171

花生油,位符合08′ 11534的机定

食用酒精|●符合 0331卸 的剌定

生■用水.泣符合 03574¨規定
5-皇味核首酸二訥.泣符合331886171的 珂定

琥I自酸二

".泣
●合C,2998¨規定

山梨酸押`位符合03188639的触定

乳酸建球菌桑,位符合GB 1886 201的祝定

脱量乙酸訥.●符合G82554711規定

双乙酸訥.位符合032553¨ 剌定

三氣薫継 ,●符合G325531的触定

辛帰基琥珀酸淀粉

".成
符合G81886370的 剌定

乙配r.二掟粉隣酸I首 .位符合o32992,的規定

経丙基二淀粉麟殻鮨.泣往合032,981的幻定

黄原岐.泣符合GB,88641的規定

瓜ホ咬‐●符合 3328403的剌定

阿拉伯腋.亡符Ⅲ 32,,9的加定

擁豆岐.泣符合032,,(的●定

オ,IF酸 .泣符合G3188623¨規定

林乙較1成符合 3318861o的規定

D[事果酸 :蔵符合 G330608的莉定

乳酸.泣符合03188617輌●定

鉦山虹.泣符合 081886181的 ●定

鉦曲米.拉符合 G8,8861,的珂定

魚糖色.成符合 C8188664的 ●定

姜責.位符合0318366011莉定
栃黄.立符合

`37カ
2的洵定

''様

黄,泣符合 G344811的納定

掠椒4.●符合 081886子 34的規定

,―胡夢卜素.戊符合 G31886866的 規定

綺甲基4輩桑納.泣竹合G3188623¨剌定

薦層鮨肪酸鮨.位符‐ 3188627的狐定

量彗警蒲η::,薔蒙懇ξ警暑《瞥ll∬」l'整
醸蛋自酸 i内 1位符合 03/13800的剌定    i
大豆輩脂 .庄符合 031886238和 G330607的

輩生素 [‐ ●符合 032,,4¨規定

迷送香提取物.泣年合031030172的 珂定

香三秀.●符合G3138616的規定

食品月舌精.●符合 0300616的剌定

番茄‐位符合 GH′「 ,1,3的 t●t定

4172 水■凋味品 .拉符合 G310138的 規定

‖|で

椰
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4173 D[幸果酸‐●符合 0325544的 規定

4174 1,様綸,●符合 081886235的 剌定

4175 "精凋味料.'符合 S3/T10371的 m定
4● 76 "汁調味料.泣符合 S3′Tイ 0453的珂定

4177 鳩粉調味料.成符合 S3/T10415的 剌定

4178 生由を1泣符合 031886131的剪定

4170 白酒1泣符合 03/1108お |1規定

4180 '構贅.泣符合 0344811的規定

4181 1F●子黄.●符合 037,12的 規定

4182 習礎菜.●符合032714的規定

42 感官要求

●符合表 1的剌定

表 1 感官要求

48 理化指IT

反符合表 2規定
ヽ
く

● `

沖
表 2 理化指抒

取遺量減祥買干自否瞼■ 在

自然光下理察色澤 璽駅状

杏 柔辰 鼻嗅 口螢真滋

半口さ
「

あ液さ骨場

具有本品固有的色
=

具有本品固有的絆美濾味 気味菫正 元不良浅味

呈壊状 顆粒 粉末状
略呈流助或半流劫状恣

元昇物

呈流 劫 流 動 林液

感 元昇物

J● 内,長

'I几
タト来染辰

し o。 。。ヽ

半□杏骨渤 回窓骨洒

08 ,00' `蛋自辰′〈′100い        )

`0 ,''' `
脂騎|(=′ イ00`)

ce loo, 

“
魚化物 (以0■ )′ (111∞ ,)   ヽ

`B 5,0●
 ,水分′ (`′ ,00`'

OB 000, 11元机神 (以 A`汁 )′ (●ノセ)  ヽ

Oε 000, 12鉛 (以 h■ ,′ (●

`′

,`)  ヽ

要  求

゛
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44 食品秀加,1

441 食品澪加利辰畳成符合国家相夫粽准和純定

442 食品添lll剤使用品神和使用量●符‐ 327602024的 規定

45 生声加工越程

●符合
`B14881的

純定

47"含■偏差

成符合 に 量已装商品十■■督管理亦法》的剌定,校強方法腋 JJF 1070《 定量包装商品浄合■■

■桂鼈珂11》 遊行校証

5 校強桝,1

51 入F粒儘

原輔科 包装材IIttF前 技由生″企⊥的辰■世壺部i]按粽准要求校強或●蚊供方止明 合格后方可

入岸

52 颯批与抽祥

以同神原料 同工芝

予粒強 ―l●用,各糧

53出
「

校址

531毎 1と

'品
均需室企j婦垣部

']校

ゆ合格

532■ 品出

「

吋校せ風ロカ感菅要求、水分

54 型式糧
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f)国家食品安全■督管理部i]提出要求吋

55 判定剌,I

■品経輸■全部指IT符合本文件要求吋 り1定 力合格品

不合格項進行隻校.以隻枝侑果力准
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林志 包襄 這輸和Ⅲ存

61 粽志

著有不合格項
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的狐定

`2 
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声品内包装材料采用食品包装用量乙希 口符合 03鳩 067的剌定 采用食品包装用夏合食品包装袋

●符合 G3'88的拠定 タト包装材料位符‐ 3′T●40的 t●l定

o3 遷輌

退揃工具●清浄 ユ生 這繊中●防止受潮 日晒 r禁与有毒 有害 有昇味 易汚柔1拗品混装

'昆

這

64蝉存

根据■品品蕨 捕定遣合帥
`存

条件.常温 (或冷識) 清清工生 明凛 通几 千燥,具有防奎

防蠅、防虫 防気的全庫内 的0庫 内 芦禁■有毒 有害 有昇味 易嬌装 易店独的物品同嘘,■品

成高積 萬地分美輩放,麿有笙萬架 萬地 10。・  萬ヽ 20。m

66保辰期

`       
■

601ス●期

“

温保‐ 8↑月以内 010C“寂 2年 OC以下´磁 3年



‐

も 。。。。。ノ


