
















抚顺市顺城区盛京老街坊食品加工厂

                《生湿面制品》企业标准编制说明

一、 目的

由于《生湿面制品》无国家标准或行业标准，因此，我厂根据

中国标准化法的规定制定《生湿面制品》企业标准，目的作为产品的

标准依据，对该产品的生产、检验和销售的依据。

二、 标准主要内容制订依据

本标准适用于以下规定的生湿面制品。

玉米面条

以玉米粉为主要原料，以食用玉米淀粉、食用盐（添加或不添加）为

辅料，添加（或不添加）食品添加剂碳酸钠、丙酸钙，经配料、适量水调

制、搅拌和面、挤压成型、切段、悬挂养生、松条、包装等工艺制成制成

的达到一定熟度的非即食玉米面条。

荞麦面条

以荞麦面为主要原料，以食用玉米淀粉、食用盐（添加或不添加）为

辅料，添加（或不添加）食品添加剂碳酸钠、丙酸钙，经配料、适量水调

制、搅拌和面、挤压成型、切段、悬挂养生、松条、包装等工艺制成制成

的达到一定熟度的非即食荞麦面条。

原料要求： 生产所用原、辅料必须符合国家食品安全标准和相关规定。

玉米粉：应符合GB/T 10463 的规定。

荞麦粉：应符合GB/T350218的规定。

食用玉米淀粉：应符合 GB/T 8885 的规定。



食用盐：应符合GB/T 5461 的规定。

碳酸钠：应符合GB 1886.1 规定。

丙酸钙：应符合GB 25548 的规定。

生产用水：应符合 GB 5749 的规定。

生产工艺：

辅料、食品添加剂

↓

原料→配料→调制→搅拌和面→挤压成型→切段→悬挂养生→松条→

包装→生湿面制品

本标准中食品安全指标依据GB 2762-2022《食品安全国家标准 食品中

污染物限量》、GB 2761-2017《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限

量》、GB 29921-2021《食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量》、NY/T 

1512-2021《绿色食品绿色食品 生面食、米粉制品》制定，其中铅指标要

求严于国家标准。其它指标根据产品实测值制定。

三、标准编写的依据： 

该产品没有相应的食品安全国家标准和食品安全地方标准，有必要制

定企业标准作为产品的标准依据，该产品所使用的原料符合国家相关标准

规定，无法律法规禁止使用的原料，该企业标准书写格式符合GB/T 

1.1-2020《标准化工作导则 第 1 部分：标准化文件的结构和起草规则》给

出的规则编写。



四、与现行有效参照的标准比较

五、严于国家标准的说明

GB 2762-2022《食品安全国家标准 食品中污染物限量》规定谷物及其

制品中铅的限量为 mg/kg≤0.2。本标准规定铅限量为 mg/kg≤0.15，严于

国家标准。
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符合
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1 感官要求:

色泽:

口感:

滋、气味:

组织形态:

杂质:

玉米面条      荞麦面条

黄色          灰色

煮熟后口感不牙碜

具有本品特有的滋、气味，

无异味

粗细均匀，外形整齐，实心

条状，不粘连

无肉眼可见外来杂质

2 理化指标

水分/（%）：

烹调损失/（%）：

铅（以Pb 计）/（mg/kg）:

黄曲霉毒素B1/（μg/kg）:

≤55.0

≤25.0

≤0.15

≤20

≤0.2

≤20

GB 2762-2022

GB 2761-2017

严于

符合

3 微生物限量

菌落总数/（CFU/g）：

大肠菌群/（CFU/ g）：

沙门氏菌/(/25g):

金黄色葡萄球菌（CFU/g）:

n=5,c=2,m=105,M=106

n=5,c=2,m=20,M=102

n=5,c=0,m=0/25g

n=5,c=1,m=100,M=1000

n=5,c=2,m=105,M=106

n=5,c=2,m=20,M=102

n=5,c=0,m=0/25g

n=5,c=1,m=100,M=1000

NY/T 1512-2021

NY/T 1512-2021

GB 29921-2021

GB 29921-2021

符合

符合

符合

符合


