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本禄准技照 Cl′Tl 1 2020嚇 准化Ill専則 第 l部分.IF准化文件的培II・珈 起草加興》籍由m

机卿織写

本林准食品安全指粽依据 03276220221食 品安全国家林准 食品中i染物鳳量)G3299212021

《査品安全国家粽准 頂包装食品中致病菌瞑妙  G3131042014`食品安全国家粽准 奇糖)制定,

案中嶋6鮨林鷹子国家lT撹 菌落意数 大賜歯澪 苺菌指tF参照 C8196402016{奮 品安全国家,

准 沖調谷物制榊 帯」定 英セ指粽根据声品矢測値制定

本,推由折 m市甜盛源食品有限公司提出丼起草

本粽准主要起草人,代肩風

本lT准属首次友布
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)中調方便赤砂糖制品

1 カ国

本禄准規定了沖調方硬赤砂班制品的要求 枝鼈双川 l・ 志 包装 込ti及嘔

'
本赤准適用子以赤rl構ヵ主要反II 以☆月葡萄糖 果椰橋′力哺料,4配料 混合撹器 包装

等ェ乞11成∽

“

洞方便赤砂椿制品

2 狐疱性号用文件

下列文件対千本文件的成用足必不可少的 几足注日期的引用文■ 収所注日期l張本適用予

本文件 凡是不注日期的号用文ll 其最新版本 (包捐FT有的修改単)遣用千本文■

G3′T19]包装俵退四示粽志

Cl′135884 赤砂播

03/T20330 食月葡萄糖

=3′
1208824 掟紛糠辰量要求 第 4部分,栞葡櫛X

G313104 食品安全国家粽准 食誕

G35749 生活,用水■生粽准

032760 食品安全国家lF准 査品添加莉使用l●准

G32762 食品安全国家禄掟 貪品中滑染物限量

G3500911 食品安全国家杯准 食品中息神及元机|1的測定

0500912 食品安●国家lT准 ●品中績的測定

Q3′123432 赤砂糖拭藝方法

0347891 食品安/1国 家粽菫 奮品微生物学粒釜 恵卿

OB 4189 2 食品安全国家ll泄 資品微生物学校贅 苗落忠数口1定

C347S93 食品女

`国
家粽准 資品敬生物学拉駁 大動菌群十数

oB 4789 4 査品安全国家lT複 査品微生物学校贅 沙11氏歯拉筆

034'3910 食品安全国家杯推 ●品微生物学桂贅 金大色枷荀球蘭毯奎

G347● 15 食品安全国掛 F准 食品徹生物学拇薇 露菌和癖母十数

o39683 彙合食品包装袋■生禄准

G3/16543 乏・A砲装月単瓦榜颯箱和及瓦樹嬌箱

CB 7718 食品安全国家IT准 菰包装食品粽笠瓢 J

0314831 食品安全国家IT准 資品生″適用]上机池

C328050 食品安全国家杯准 n包装貪品普祟伝笙迪川

JJF 10'0 定量包装商品筆合量●t量糧駁珂ユ1
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国家市場上督管理●局0(2023)第 70号  《定量包装商品オ量盟督管理か法》

国家辰量Ш督●鼈粒疫恙局0(2009)第 123= 《資品粽惧管理Int定》

3 要求

生声
「

I用原 捕料必坂符合国家食品安全lT准和相夫厠定

ol 原捕ll要求

311 赤砂糖.皮符合G3/135884和 0313104的規定

312 食用葡萄糖.立

'合

88/=2088011剌定

310 果葡精夕.●F‐ 3/1208324的剌定

314 生声月水‐立符合 035'49的規定

32感官要求

ヽ各合よ]的狐定

表1感菅要求

項 目

色  添

要  求 棧地方法

抹虹色或紅褐色 壮被測群品費チー浩冷的自

続蓋内 在自然光域下用内眼双察

共色瀑 姐鰍状を 表辰 外嗅其

気味 用温升水漱口 品1機味

性 へ味 味] 元昇味 元昇え

颯訳 II志 顆li状

染   頂 元内1・ヽ J几的

'卜

来条板

30 理化指粽

●す●表2的珂定

表2理 lt指転

項  目 指 紆 ね 崎 方 法

`穂
分帷 権分・ 4原精分)′ (`′ 100`'  ン i O Q3/T 2=43 2

十暴失重′て
`′

100`)         く
=` |

0じア1 2346 2

不格子水彙広′(mノk='         く li0 0 Q8′

' 06■

0 2

番 (llら■)′ (o`ハ8)         ｀ 04 CD 500' 12

恙伸(以 ,ヽIT)′ (叫′k`)        く 0` 08 50'9 11



34 微生物指lT

●符合表3的剌定

微生物指lT

来絆力案 及限量 (若 1師定 均以′
:聖壁望2

13 418' 2

菌蒲心数′(0■ |つ

=34,"0
大輌菌群バCtt)

G3 ''=' 〕
`

08 ,'30 4

沙 |]氏 南

c3 `i8' 101000〔 肛|=100 C'11=
金共色葡¬■l菌

注
=祥

品的栞書及処理技C311='1執■

35 生物指IT

蜻,不符抱出 核C313104附泉椒 定的方法桂崎

3o 食品添力]剌

3ol 貪品澪赫 1辰量成符合相●|'安全粽お和有夫拠定

302 査品添赫

'的

品神和使用■●符合 G327601'純 定

37 其他汚来物限量

●●合 02762的 規定

38 生声力]工迪程

底符都 314881的規定

30 浄含量儡差

●符合
`定

量包装商品十畳■督管理方法》的珂定 技 JJF

4 柱唸机
'1

41 入庫泄岐

1070'定方法測定
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原精ヽ 包褒材料須4本企並的捩量抱吸部

'1泄

鼈合格成冤奎工供女方提供的拒鼈合格工明●方

可入席

42 ■批

同一批技料 同一班次,同 一本生声裟生■的包装莞好ll同一

“

■品カー短批

43 111■

よ毎批次″品中随机抽取一定数量鮮品分成2● め 粒壁 ゆ を査 拉取祥品量泣満足粒

"要
求

44 出
「

綺せ

毎批″品山

「

前質4本企並的瓜量桂毅訓 1粒娘合格 丼出具合格I后方可出

「

 出

「

拉鼈n目

力感官要求 恙精分 輌 糠分拠 原植分)干燥失重 不溶予水条辰 画落息数 大賜歯群 浄合量

45 型爺 岐

451 型式粒岐項ロカ要求中的全部項目

452 型式柱誠正常生声け毎半年逃行―次 有下,1情滉●遊行型式粒喘.

“

 ″品定型級声吋.

b)停声 6●月以上恢夏生声吋
`

の 原捕料産地 供泣南友生改交或更新主要生■悛子●:

d)出
「

粒贅結果与上次型式泄壺結果差昇敏大吋,

o)供需双オ対■品辰量有争決 "第二方迪47/1哉吋,

1)国家貪品安全■督部,1提山要求吋

46 判定珂1'

声品姿粒贅全部指杯符合本,准要求吋,列定力
`格

品 若有不合格コ吋

■取祥対不合格項遊行夏施 以夏拉娼果力推 llk生物指行不得夏校

5 林忘 包装 這綺及峰存

可在日批■品中加

51 転志

■渭llT志 ●符

“

3 7718 03 28050 Tll《
'品

lrメ管理規定)的規定 包装脩透閻示lT志●符

合 G3′1191的 Int定
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52 包茉

ド品的内包装成符■ 3008011規定 封日ヽ

「

密 ■品的タト包装采用工場氏箱或某lL包装容器 ,

■樗颯箱位τttυ1 6543的剌定 英他包装容署位符合国家査品包装材料有夫粽准規定 封オし●年同

内部●附有声品合格l■

5o 這輌

込輌I具●消消 ■生 ″品不符与有苺 有害 有臓悛性 易F_友或有昇味的物品混装退綺 ,

搬返

"位
経拿峰放 ″禁昴拌 披缶 抗E 退柿辻程中不●暴晒 雨沐 受潮

54 甦存

″品不●与有毒  有害 肯臓城性 易拝友或有昇味的物品同産峰存 声品
'峰

存子常湿下帆

流 通八 千燥的摩房中 澤葉露大壌放 口晒 両淋式皐近熟源 ■品位萬根高地分業堆政 拉有

奎萬架′萬地 10C",高璃 20om

在社合本粽准触定ll^I・下 自生
～
之日起 ■品保所期力 18企月

―


