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預 制 菜

1 茫曰

本粽准規定了菰市1業Ⅲ品的分美 要求 校■拠卿 ,志 包装 送揃和r存
本林准通用子第四章規定的取11文

2 莉茫性弓用支件

下列文

“

1対千本文■ll庄用足必不可少的 几是
'日
期的引用文■ ,所注日期的版本遣月千

本文綱 テt是不注日期的引尉文■,其最新阪本 砲 お所有的修政単)遣 H千本文件

水■調味品

動物世水声市1品

,品生■適用]生机t
鮮(凛 )肖 禽″品
豆制品

淀紛11品

輩施菜

桓物油

配造者

奮疇

G]′]191 ●装砧遂国示粽志
C810133 奮.・.安全国家IT甚

t310136 査品安●国家lT壮

G=1352 大豆

G314881 食品安全国家ll在

G32707 査品安全国家昴准

G32,12 奮,昴 安全国家林壮

C327B ,品 安全コ家l‐■
OB 2714 '品安全国家lT在

C32710 食憚,安全国家IT花
G32718 査,吊安全国家伝准

G32719 食h安全国家IT准

13273 貪FI安全

G3 2726

t3 2733

(じ 2749

68 2760

C8 0762

ct 270,

動物性水声II

キ!11

加利使用IT准

T,' |ネ ||

■

||||||

",1行
来初Fl lt

:れ ,111″ 4■人残口[1■

G328050 ●..安全国家IF准 叛包装食・・普丼粽生通11

6329921 ■..安全国家IF准 頂包装貪品 |■病菌限量

G331637 '品安全国家林推 食用掟烙
G381641 資品安全 1家転¨ 気今桐

'味
ll

G381650 ☆品姜0国家lT淮 資品中暮万最大残口「1量

G381650 ■品安国家林准 食品中首●最大残宙限・ l

tB 4789 1 資F,女 0国●IF花 ●●●微生ll学校墟 恵
'1Cl,789 0 ●1古安全●家棒症 責品微生物学む
"金
黄色葡萄黙菌泄■

6317=92 食.崚全国家粽准 貪品tl生物学校■ 歯落息数側定
CB 47● 3 奮品安今国家IT花 食品微生物学社整 人筋菌群十数
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0317● 30 '.・ 女今 国家粽壮 食
"r・

●生物学校贅 単核41咆増生李斯特時菌校

“1817W4 食品安●●家林准 食品微生物学校楚 沙
']民

百位鼈

GB 4789 6 食昴安全国家転准 食品微生物学粒● 政濁大動,希氏直粒強

t348061 '1吉安全国家IF准 査品接触材料及制●・適用安全要求

(348067 奮根,安全国家,准 査品接触用塑料精●及11キ

G3500911 食f`安全国家禄掟 貪品中恙|1及元机呻鉤nl定

t35009 2 食●・.安全国家tFa貪品中措¨ 1定

C35009123 '猥 安全 JttlT壮 ,出中薔的測定

03500915 奮品安全口家転准 資昴.1輌的誕定

Gじ 50∞ 7 責砧安全国家杯准 貪品1■未及有机求的コ1定
G35009190 ■品安全国家林准 食出中指示性多氣状ホ

'■
的測定

G3500926 ●品安全国家粽壮 貪品中ヽ亜硝族夫化今物的測定

C35009227 責品安全国家杯准 食品|'辻K化債tl測定

G350002●  食●●安全国家IT准 食品中酸F的コ1定
Gl i00'21; 責

`til

中多元素||コ 1定

共制

“昴lT夢迪則

2ボ策H

GB′ [ドOF2 拘t

G3′T30382 辣椒 (■的或粉状 )

tじ430383 生姜
Cレ■ 178917 食..■生徴生物学粒岐 内与肉帯|げ泄L
G3/]5835 千IJ鉦苺

G37T6543 ●揃包装用単瓦概4箱和双瓦愕颯停

Lシ↑8106 らヽ薯
γヽ/11045 ,色 資品 帆水疏菜

NY′T1035 1蒟等塚規格
NΥ瀾J071 洋な
NΥ/1 1267 ウ ト

Yヽ/11583 t罰

Υヽ/T493 1=ン ト

NYr 744 緑色食Fな書装荒業
Sy]10170 腐乳
S3/110116 調rtll酒

('3ア] 15ド
'l
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JJF 1070 定嶽0装商Fわ合量)ほ権■純
'1

国家市場

『

督書理想局[m23]第 70号● に 量包表商品十量整督管理赤法》

国家辰童上督せ■●渡恵局[2007〕第 102り● 《食n林,管理狐定)

3 ■品分美

31書禽肉美n制案

哄鮮 (拡 )首 禽
"品

力主要疇

' 
添加 ―や或多神捕料 (大豆 錦白情 豆|`R rt粉 11品

歯IIFtt ittm 餃造歯 食醸 味■ 食用A M与 蛋II品 生活使用水 虹苺 食用画及鋼 よ

昴 貪月掟粉 水●調味籠1 呑キ料桐味,3 m造普油 和杞 蛇油 螢豆著 生姜 辣椒 え合

洞味摯1 府,t 調味ll洒 根基共裁某 (・1贅惑 ン ト 

“

夢 卜 |あ 返瀬 洋葱)11T:流菜 (11

子 青椒 番茄)葱す美硫某 (葱 貫)脱水質業
' 4相
美工と力lI(荻処理 調

“

J或不述11

烹任 0却 包装 冷ri等 ]i乞市」成的 丼在 18℃以下多
/1下

'存
 15℃ 以下這lllTl鶴待 査用

前需4再加沐或ii■
'|'+11食

熟

“'菰

1lX

32水■動物美 (宣美〉菰制菜

以鮮 称動物性水■品及幼物性水
～
11品力上■原料 添

'1-絆
成多和捕ll(大豆 錦白僣

豆制F 檀物油 ■造置 食薔 味特 食用赴 蛋与蛋市1品 生活使用水 食月淀粉 水声剛ネ

品 ●辛料調味品 硬造鷲)1 杓杞 蛇油 英豆歯 生姜 辣椒 え合
'叫
｀ 腐乳 凋墜朴鱈

葱ボ炎硫菜 (葱 =)脱 水確菜
' 4相
夫Iと力1工 中 処理 罰制或不洞市J 烹任 苺却 包装

●4守工と制成|1 丼在 18℃以下条件下峠存. 1'で 以下迄枷 鍋告 食用前需4再力1本或再烹

[的 |1印貪熟 ll菰11実

4 要求

生″所用原、捕料必猥符合国家食品安全粽泄和相夫規定・

33115011剌定

418 者籠菜 .泣符合08271411●定
419 植物油.痰符合CR 2716的剌定
4110 碇造著.●符合032718的規定
4111 食苗.泣符合G82719的珂定
4112 味Fi.●符合∞ 27m的規定
4113 査月赴

`泣
符合GB 2721的規定

4114 /11容 |●符合03/T5335的触定
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4115 食用薗及其制品.立符合G870'61蜘定
4116 食月掟紛1成符合G331037的机定
4117 水声罰味品.●符合081016¨珂定
4118 香辛料調味品.泣符合G3/T15´ 1的規定
4,18 言睫

`油
,位符合OB/T18186的珂定

4■ 20 詢:].位符合G3/1'3夕¨ 珂定

4121 蛭油.●符合G87T21999的拠定
4122 責豆髯,位符合GB7T 20''的厠定
4123 生姜(立符合G3/T0038¨規定
4124 諫椒|●符合0
4125 夏合』味料 .

,382的 型 足

831644的珂定

4126 腐乳.成
4127 洞味料洒 |

4128 根笙美疏栞

110170的規定

)S3′ 1“ 16的剌定

〒i嘉楓バi(ヽ淵縫「
福洋意). 泣符合LS/T3106、 Wm267

2,03及相美IT准的班定

4130 葱蒜癸流菜 (葱 蒜).泣符合 Nγ′T74Ⅲ拠定
4131 脱水範菜.●

`合

NY/T1045的 拠定

4132 蚤与蛋制品.●符合G327'的莉定
4:33 生■用水.庄符合 C367゛ 的狐定
42 感営要求
●符合表 1的狐定

4129 茄科硫菜 (茄子
Yヽ11 493  W′ T 1015

43 理lt指粽
泣符合隷 約触定

め,位新鮮 元腐だ 符合(■

表1 感菅要求

'1    11

一
● ||

=■
1■

`:|′ `‐

よ ■41,1'||,,1,I■ t 在自然た下 F・遣■

拭祥畳千白奇盤■ ■据

声品的感官要求 用限
界 ロ デ等感梵じ官対
Ⅲ品遊行■走

|,オ  '1‐■ 共
「
改■‖位市的波味,■味 光■味

Ⅲ  ll 具
「
呟声li匝,的

「

‖

染   Ⅲ 十正常,1カ ∫几′け ホ厳 嘔嗜■可
`■

的余腱
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表2 理化指IT
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`十
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注 ●収退用千争辿■lt Tと 的声品

44 微生物限量
●■●表3的 7・t定

表: 微生物FR量

,| ||

采卜方案 ■

`ヽ

■ (古■拍
'こ

 均以P'1■●:)
檜 t,=

● , 1ヽ

山′思u ((:FUた
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|(C'L7t' | t'111 ||||,1, て , ,7=, 1で
'

単レ釦胞|●■,斯特氏百 ■ ● , 1,8' 1'

頭著1扇頂肩夏喜: |:|:|。
|

注.,祥品的来年及処理技C84'3'1(rl,7飩 1,■ 1,|

b■適用干盗禽内業ml業

凛 遣lllず商禽■美菰樹莱含布牛肉1悧品

45 食品添力1剌
45」 資品添加刑広量●符合相●的粽

'ヽ

和桝定
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452 査品添加剤的品神和使用意泣符合 03● 60的判定
46 其他汚来物限量
立符合G32762的珂定

47 曽古残留
●打合e331650的 |●t定

48 生■加工せ程
●・ I合0319303 G3日 88111規定
49 浄合量偏差
●竹合 《定l■包装両

".Jユ
盗普管理か法)ll規定

5 糧螢剌員l
51 入庫粒硲
原抽料 包装材卜ヽ F前● J生″

「
1減量●■部,政粽雄要求校

"或"証
供方提供的I●せ

`i告 合格后方可入犀tl川
52 俎ll与抽祥
同一九,料 周―I・I次生Ⅲ的同一生■月期 ・ l―,格 |,～ 品カー■ ,■■li随机抽取卜品

抽,数量満足せ■要求 

“

品分力 21● 1● l_セ 1●各査
53 山
「

橙強

531 毎
"ι

戸品出

「

前需4企■厳糧部,]粒職合格 丼附合格証方可出
「602 出

「

裕強コロカ.感官要求、回形物合景 薗落息数、大賜菌群 浄合最
54 型式社褒
54千 型式校■項ロカ要求中的全部項目
542 型式粒受毎半年進行―次,有下列情況之―吋 亦位進行型式校強 .
a)●―品定型投″]∫ .
b)伴■6企月以 L恢 ,生■■l.
o)風輔卜|″地 供位商友生改交或亘折主要生

～
投

`耐
.

|  `

61 粽志
菰包装″品消倍包装lT笙拉●● C,7718 CD 2∞ 50和 (食品IT択管理剌定》ll拠定 包装備

送国が T忠●符合c3/1 11的触定

62 包装
声品包針 I料●●全国家貪..安全要求和有夫|・t定 ■品密封包芝.～ ..内包装材料竹合G3
4P061 C34806711狐 定:夕咆 装釆ll瓦榜紙結 成符合G3/165431・1規定 英lL●装材Itta竹
今期位コ家禄在オ,有夫机定

60 這愉

い ll」|■栞与「

め 供丼双方沐,Ⅲ品Ⅲ 行■■■|

1)国家食.・.安全(
55 ナす定机,1

liffT世をilF:書ili省督婁4橿′
6 粽志 包装 這輸和聴存

,せ

`
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04■品痙0雄退41箱内温度泣保持 15℃以下,送始J具●保持清清 元汚染 不得与有苺

有昇味或影¨声F,阪ユ前物品混業退柿

64 "存
冷4■昴泣放在 1'て 以 :峰r F温波助不超■■2℃ .不得与●■ 有昇味

接敬

“

面 lL面 位与枯奎 'し面保
'道

当ti高

Z「 起 保Ⅲ期按■品粽笠材
'執 `i

・lψⅡ■fl反

嗽利I空代れ
'こ

■

●4合 1述珂定


