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通宇得州厚道食品生声有限公司企立禄准

薫烙肉制品
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日IJ

本粽准技照 03/1112020《粽性化工作早ス,第 1部分′粽準化文件的佑1/1和起草規Лl》 今山的

規興」場写

本IF准中的食品安全指粽lFtt G3 2726 2010(食 品安全国家林准 熟内帯

'品

》 G327622022ヽ食

品安全国家IT推 ☆品中汚染物限量》G0299212021強品

'全
国家l.准 頸包装食品中鷺痛菫限量よ

G327602014{奮 品女
`国
家林准 食品添加荊使用杯准》市

'定

 其中僣指粽晋T国家綜准 其tF.棒

根据■品矢淑1直硝定

本粽准由近●・ 得

"腰

道貪品生■有限公司提出丼起草

本振准主要起卓人.丼罪

本体准属首次友布
蒻

⑬生
ヽ
ヽ
三

も
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薫拷内制品

1 疱口

ホ1確規定了飼え内制品的だ品分業,要求 ぬ粒期jll,林志 包装 セ級 甦存
ホlTを通用子分別以鮮 (株 )+内 鮮 (株 )牛

"1骨

 鮮 (株 )猪内 鮮 (1/1)猪徘骨 鮮 (株 )
火

"掏
内力原fl 以食月査 綸白糖 赤砂橋 を糖 黒糖 果葡績亥 蜂蜜 平t紛 稀

"油
 坊洒

元水
"疱
 辣椒格 脱水辣根紛 香辛料粉 (大蒜紛 姜粉 洋葱粉 黒ll椒粉 迷込者わ  蓄油

芥末者 蛋黄髯 脅茄督 =ス酷炊料中りしや力摘l1 4原料κ温解踪 (或不解凛)分3,修整 表面
沐抹千11 κ温鷹制 蕪κ 熟燿迪程中浄刷 (式不泳漏1)者料 苺却 分切 (或不分切)真全包装
0林等工芝制成1蹂焙肉制品

2 莉た世引月文件

文l■]λ蒼業]晋蔵番事留竪1「婁[]欣撃(8骨濤暑認馨]督千[青堡I壼旱l易「舅′
月千本

OBr 17238 鮮 株分害」牛肉
G3/T,9591 鮮 雄猪内及猪酎″品.片猪肉
C3/T99592 分割鮮,猶度内
C32707 奮品安全国家林准 鮮 (4)首 禽声品
C316869 鮮 株禽″品
GνT 5461 食用査
03/11415 綿白糖

::チ| ::::: 倉警
槽
                    |

Q3/1456, 単秘 もヽ
器14:::82響昴曇警警晏景通

求
蜂y部
分1果
雪η

0319644 ☆品安全国家,社  ,ι粉
C319646 査品安全国家林准 稀郷油、

"油
和元水珂池

Gレ130382 辣椒 (整的或粉状 )
0‖/T H74 脱水辣根
C3/T15691 番辛料洞味品返用技木条件
C3/112″ 91 看辛ll和調味品 名称
032717 ☆品安全国家lT准 者油
S3/T10755 芥末警
SB′T10754 蛋ヌ湯
NYr 956 番茄警
03/T30884 平果酷炊料
C35749 生活依用水■生lT准
C32760 ,品安全国家tF准 資品添加制使用粽准
032762 査品安全国家林准 貪品■汚染物限量
C381650 査品安全国家林准 貪品中暮弯最大残留限量
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o5oo9 3 貪品安全国家粽泄 査品中水分的測定

0360∞ ll 査品安全国家粽准 食品中恩
"及

ibl伸的叡1定

o3500912 食品安全国家林准 奮品中■ml定

o3500015 貪品安全国家林推 食品中経釣測定

C8500926 食品安全国家林准 奮品中 ‐ヽ 硝肢業化
`物
的測定

OB 500'27 査品安全国家林准 食品中本丼 (a)2的コ1定

03500'33 食品安全国家粽准 資品中工硝酸赴与硝酸盆ll淑 1定

oB 50∞ 44 奮品安全国家lT准 食品■氣lt物的測定

① 5009123 食品安全国家粽准 奮品中格的艘1定

Ce 47● 1 食品安全国家禄掟 食品敏生物学粒螢 息刺

C347892 資品安全国家粽准 食品微生物学拉騒 歯落恙数測定

OB 4739 8 資品安全国家lT准 貪品微生物学校詮 大動菌緩十数

G347894 食品安全国家粽准 食品微生物学拉駁 沙向氏歯粒菱

GB 4789 0 食品安全国家林准 資品微生物学世騒 致汚大助埃希氏菌粒
褒

麗:|:::1 暮骨套を目最慣[ :量機i鰍首鼈墨 豊う見艦信讐塁場驚氏歯粒韮
oB/1478917 食品■生機生物学拉證 内与内制・・・粒■

G3/16543 退柿包装月草瓦拐颯箱和双瓦愕抵箱

C37718 査品安全国家粽准 狐包装貪品林笙連Ш

c328050 貪品
'全
国家II准 菰包装奮品菅募IF笙迪

"J
oB 4806' 食品安全国家林准 食昴接触月塑料材料及制品

GB 19803 熱内1幅企立生■■生初t
ffi 14a31 a,Ri+E?16 適用工生ηt

国家市場題督管理恙

国家反量L督極■

3 ■品分美

4 要求

根掘原料内不同分力,蕪 |

J

+Mff Ft E6 ErsEflrf,t. gB lLcUFr

.ltF Lo?o e{e+l

41 原韓料要求

41` 鮮 〈沐)牛肉
412 鮮 (凛 )猪内
的狐定

鮮

鮮

023)第 7

生■所用原 捕料必須符全国家食品安全lT准和相美規定 づえ′
'子

(赤 )+11骨 .泣符合 0レTl'323 S32707

(粽 )猶‖1骨‐立符合 Gy1 9959 1或 G3/T

410 鮮 (本 )火鳩胸内`成符合
G310869

414 食用赴,●符合 G345461的珂定

415 錦自幡.●符合 OνI(445的 剌定

416 赤砂績.痙符合 03/105884的 机定

417 工猥1痙符合 GB′T35885的珂定

G301650的剌定

9959 2  03 2707  13 31050

G32707 0301650的 滉定
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413 R糖 .成符合 03/14507的剌定
4■ 9 果葡糖象,,●合 OB′「 203824的規定
4■ 10 蜂蜜.反符合 0314960的珂定
4■ 11 乳紛.立符合 G3196“ 的規定
4112 稀蝸油 妍油 元水蝸油.泣符合 GB 19046 1渕定
4113 苺椒粉.泣符合 03′T00382的規定
4114 脱水辣根紛.蔵符合 GH′T174的紐定
4■ 15 番辛料粉 (大憲粉 姜紛 洋葱粉 R胡椒紛 迷迭脅粉).泣符合 GνT12729 1 03/115691
11規定

4● 16 蓄油.成符合 C82717的剌定
4■ 17 丼末書.口符合 S3ア子1075511●定
4118 蛋黄青.位符合 S3/11075411●定
4119 番茄髯.●年合 NΥ/T95δ 的莉定
4120 宰果酷袂料‐●符合 GB′

=308840 rl触
定

4● 21 生声月水,泣竹合 03574011莉定

42感官要求

●符合表1的規定

表1感官要求 秒
項  目 ,  本 極E方法

クト  測 外ル良好 元汚垢 不破損 先汁液 お複根1鮮品質予―浩冷lJ自

寵査内 在自然光裳下周肉眼双察

其夕I双 色澤 栞辰 嗅其汽味
品其滅味

色  澤 具有洋昴
`御
lこ洋 色汗技均句

泄 ■味 具有声品成有的属峰跛味和■

"鞭

看中 元昇味

条  ● 光内隈・ l几的

'卜

来■■

40 理ltttlT

庄符合表2的珂,

項 目   キ` ,= 粽 拉 嵯 方 法

{4/ 3 rms ,5 Cg ,100 3

氣化初 (以氣■ )′ (ヽ )     く
`

0じ 500, 44

崎 (以Pb汁),(,`′k8)       、 0 : C8 600, 12

●lll(以 ,s■ )′ て,′k=)      ( 06 C8 600' ,1

桶 (哄

“

十)′ (,`ハ
`)   

く
` 1

03 5``, 16

路 (以 C,十 )′ (嘔′k`)    く t, 08 =00, 123

蒸丼 [● ]花′(,`Aζ)     く 50 C8 う009 2,

ヽ二甲基工硝臓′∝ ハ
=,

ヽ 3 ` CB 6009 2`

T硝炒総 (以 ●ヽヽ ■→ ′ (●
`′

よ

`)、
:0 G35098=



表 3微生物指lT ● 」

爪  日
果‖オ案吸限量 (苫■指定 均以′2``表示)

/11/′
橙肇方法

, | ,

南蓄こ数,(t札た
'

, 1び 08 ,lS' 2

大肪薔:「7(mた ) , 11 10' 03 1il' 3

′ ]氏菌 ● =34i891

Ⅲ棧曹向 増生李″

'氏
蘭 6 , ,8418'`0

金黄色葡爾葦面′(0,U′ 8)

致渇大脇埃う氏薗
●
●

118' 10

,,8J `

注 ■品的寿 IA処理技
`

8 4'89 1  0=′ 1 47'' 17扶 イil

0′ t‖, 0001) 2024

44 微生物指林

●符合表3的規定

,

51

52

45 奮品添ll刺

461 会晶添力1,1風i肛符合相●的粽准和剌定

成符合 《定量包装商品I量止督管理か法》的規定 技 JJF 1070● 定方法測定

構騒机卿

入岸糧瞼

原 捕ll 包装材料等入F前位由生声
「

的減量拉騒前 ]按lT淮要求泄壺 合格后方可入岸

姐批

同一班次 同一条生ド々生声的包娑完好的同一■■品カー盪批

抽祥

ょ毎批次″品中抽取一定数量祥品分成2● 輸 粒壺,ゆ 各査 抽取料品量●満足粒駁要求

53

●
100`

● t
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54 由
「
糧菫

毎掟■品出
「
前需

`「
辰拉部向粒冤合格 丼出具合格工后方可山

「

山

「

粒鼈項ロカ感富要求

水分 菌落思贅 大笏菌群 冷今量

55 型式桂螢

55, 型静 騒猥ロカ要求中的全部猥目
552 型式柱嘘正常生声吋毎半年進行一次 有下列情況位選17型式社唸 ,
a)声品定型授声吋、
b)停声 6●月以上痰夏生■叶|
め 原柚料声地 供せ両友生改交或更新主要生■悛を

“0)出
「
栓略結果与上次型式粒工緒果差昇駁大吋.

o 供需双方ヽF品辰量有争, 情第二方逆行/1t● ,
D 国家貪・・ 安全■督部|]提出要求吋

50 ,1定机卿

声品峰粒装全部指林符合本粽准要求吋 夕1定力合格昴 若有不合格輌吋,可在同批■品中ll僣
取祥対不合格荻裁行彙粒 以夏拉拓果力を 微生物指粽不得彙拉

包装 退輸 蛭存

61

返輌工具位清渚 ]生 返揃工具成没●凛悛施 
～
品不得与有苺 有喜 有腐触性 易拝友或

有昇味ll物品混装這摘 搬這●●峰拿継放 澪禁昴搾 ll苦 抗
「

 這柿｀程中不脅暴晒 雨林

受潮

64 腱t

″品不得与有苺 有害 有腐愴性 易丼友或有昇囃 l物品同席せ存 ■品●在 18℃ 以下的0

次序房内●凛蛙存′席湿波勃不超辻±2℃

「
索露天雄放 日晒 雨沐或華近熟源 包装箱底都位塾

不イ(子 1,●●

在符合本粽准翔定的κ■下, 自生■2日起 声品保辰期力 180夭

■品極志●τtt G8■ 18 CB 28050

GB′■ 1911j珂定

III規定 包装倍退図示抒志泣在合

■品密封包装,■ 品内包装材料符合C3

共他包装材料必須符合相ヽ国家粽准

62 包装

声品包装材料●竹全国家

48067的規定

和●夫規定

03 這綺


