
通 宇

r

三源健康科技股扮有限公司企立禄准

Q/LSY 0001S-2020

Q/LSY

三源金米抗性糊精化米 (球球米 )

20230915,市 2020-10-01 実

"し

通 宇 三 源 健 康 科 技 股 扮 有 限 公 司 友布



月

'

ロ

| | ~ 
―

L li■
‐ ■■‐ 1

本粽花按照 C8‐ 11 20201'准イヒエ

`1尋

lJ第 1部 分‐粽准化文■的ら拘f囀草規

11)皓 出1,純 四輸●

本体准食品安全指示粽准代擦 G3271 20 F O食品安全国家lT准 査品1'真 歯膏贅限

■, 0321322022(資品安全国家粽僣 食品中汚染物限い  GB 2092]―m2 ,貪 ..安

全国家lTtt n包装食品中致病菌限量)11定 其t増 粽根掲■ .・ ,曝根1定 値制定

本粽 It由 [十 三源 |・ 康料技股0有 限公司

■粽准起草人.さ 仄景 It雨

本杯准属●枚友

“



olLSY,001S⊇ 02:

二源金米抗性糊精化米 (球球米 )

l 茫曰

`三

源金米抗It湖 惰ll米 け 球米 ))林准壇定三源金米抗性靱精化米 (球

“

米 )的要

求 せ■祝卿 lT志 包装 這柿和に存

1三源金来itttr.lt米 (メ球米)),准 造用子以玉米 脱皮 =靡 粉耐 磨粉

掟+ i圧  翔化 遣i l■予 定量包装机包装 成品三源奎米抗性槻化米 (獄メ水 )

2 期克性引用文件

下列文件対千本文件的立月是必不可少前 几是壮ヨ期的弓用文件 収新た日期的版ホ

遣H千 本文件 几是不注日嗣的引月文件 其最新版本 咆 話所有的多改革)道用千本文件

`3‐

1191 包装備こロホtF志

Ct 2Flう  資品姜全国家杯准 韓食

ι32i61 資品安全国家粽准 食品十真芭毒ス嶼量

032F62 食品安全国家,准 食品中|=棄物限量

03216: 鮮品安全国家Ift食 品中衣封最大残留限量

C3う00,0 食品安全国家,を 悽品中水分的nl定

035009H 貪品中息元Jtl輌測定

03500912 資品安全国家転准 食品中鍋的』1定

t=500915 食品中鋼¨ J定

C35009[F 貪品中i柔及有l曖的1叫定

335'0922 食品'1女 由電ズ 3.的コ1定

C31]6640 退綺包装用単瓦擁 F常和双瓦愕紙箱

C3718 責品安全国家粽准 取包装合品録答コ |

G39,88 具合鮮品包装袋]生休准
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貪品

=全
国家

'准
食品生・ 地 用 ■i11た

]18,1, '■ ■責山

'■
景・

l浜J定 免■来11目 Fi'化 高枚濠相芭惜法11彙 光光度

13 230iO 合品安全国家ヽ粒

'ユ
装食■言■赤壺画 |

lJF IIt 定量ユ装商品
=台

量‖量を強IntЛ I

1182023緑 色責品 工米及具制品

国家質量監督●強世度恵局0(200・ l第 75号  1定量包装商品‖量
"督

管理外法)

国家厳量L誓拉■拉●意局0(2000)第 123号  (責品Ⅲ颯管理規定)

3 要求

31 原補材料

上
=●

用 原姉卜1必 行●合国家資品安全lT准 ●1目 美証定

3[l 工米,亡 筒今 Υヽ
‐[482023約 ■定

)卜 2■■月水‐立■合13'19的 11た

32 感官要求

泣イ合¬ 1う 規定

表 lr,■ 求

三   十i

■
`‖
it tk ルさti

光 肉|,「 11■ 力●l■外ス■ i

, . ||:  |li   ll

自色格費盆中 在自然光下用肉張

颯察其巨澪 :■

'形
杏及有え栞

辰 嗅共気味

■ i‐ ■

'■ 'F

83 理 化指粽

表 |三十レil
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水 分.(ヽ
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34 ■含量得差

瞳符合国家 (定ユ包生商品十量L唇管理かは)的 規定 |‐ JJF[OFO規 定方法コ1定

05 其他案菌苺景眼量

位符合 G3216詢 規定

86 英他汚央物限畳

亡i合 C327“ 的規定

0,衣寄最大残留限量

圧竹合 G8276t的 呵定

4 生声加工辻な

亡特合 G, IS,1的 lt定

5 検せ規刺

51 入痒螢査

責 ::薔 も+81(,`‐ 1`,   ヽ |1   1  :ド ●il

[■ 1:腐 墟刀雨l● 予 (●
=ヽ`) 

、 | |||| ||=lt,()l  tt!

詰

“

背 ■講 |:r.=lk`)    、 llil11, 1=

干米赤躍‖爾 ‐
`,`k`,     、 |■

= ||lt, [=t

息■ (以 ,,■ , |(■

`‐

ヽ

`,   
ヽ ● ti l う0,| )|

協
`啄 ``■ '‐

¬
=11=,     

ヽ 1= i i● tJ 〕
`

息柔 1以 |=■
'(● `|、

|    く ■ ,`
== : itt, 

〕:

喘 (り

`■
, ,`lk`,     ヽ | t= i i`1, 〕:=

]| ti : =,,, J:

,l it111■ :1■

共 ]下 i11
栞il″■ ■限量 ,き ll■ 定 均以 力、表示 ,

.1屹 ●
=

:サ IJt:" || ti t■ |ヽ |

=置
色■■■m ● t       10t C,t ,       1101 ['t ` tt i=J tO第 二 去

■ ●||■ |:ス li長 |1理技 ,3t,S't卜 ●



ｒ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

oLSY 0001S 2023

原哺科和包装材料入席前需姪本企並を■部r]按相夫転社t査鼈収 合格后方可入撃

02 姐批与抽祥

以l・l―■次生■的 同一刹格■品カー●批次 母批抽lt 定数量 ||卜品分成万仕 一

●用子世粒 一分用T各技 抽掃数量せ高足世距和各社需要

58 出

「

糧唸

″品出

「

P■4企並辰粒部 |]●■lTを逐ll辻行ヽ■ を■合薔后方可出
「

繁肯 出

「

粒■項目力感官要求 ・l分 ■含量

54 形式糧騒

541 形式儘艶n目 ●要求中約全部

“

目

542 形式粒■毎■年迪行―´ 有下
'1竹

況泣辻行型式拉■ .

`)声
品定型■■祠 .

し,停■ 6●月以上,冥 生声吋 ,

て)原軒 |■地 供せ両友生改交或更新主要生■遺番は、

す)出 世馳ら果与上次型式拉強緒果差昇漿大ヽ
`

o)供需双方ヽ声品辰壁有,メ ■第二方辻

`テ

件載吋 .

1)国家合品安全生督管理部|]提 出要求け

55 '1定剌,1

■品経拉■生.7指 転符合本粽准要求11 判定力合格品 若有不合に,1, 可在同批

″品■加倍取tF● 不合l●n遺イテ夏毯 以夏粒娑果力i

6 粽志 包装 退前及壼存

61 林志

■品包装,志泣竹合 037'18 0328“ 0和
`査

品粽課管理●定1的 規定 包装催這

4
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粽志庄符奈 o311 911,誕 定 .

62 ●装

内包装材料庄社合 e3,68,的班た こ揃包装妖籍●符合 C=′T6546的拠定 包装■固

密封好 不滲漏 井能保[■■辰埜不受破IT

63 這綺

這輸工具庄千侯 清 .・ ]生 込輌せ程,防両 防晒 
「

禁与有毒 有害 有昇味

或影中■ .・.辰旦釣物品混装追輸 装卸吋峰章■
" 

保持包装完好

64 壼存

本声品位L存在清浩 千燦 調凛処 不得与有普 ●害 有昇味物慶同存放 に星だ

品亡埜商 高l110o“ 以上 高描 2oom以 し

在本IF准珂定的に存条件下 F品保晨期 21●月
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附 量 A

(朗疱l■附量 )

抗性掟投合壼的口1定方法

ヽ1 ●口

■l碓拠定了抗上掟ね合量的

''定

方法

本lT雄適用十所有合有抗性淀粉的責品中抗l■に紛合量的コ1定

■2 木
=与

定文

下列木嬌■定文道日千本伝社

掟性淀粉.健康者小場中不吸ll的 淀わ及真降筆声物的恵称

ヽ3 原理

■品姿前処理后 先在沸水浴・1姪耐高温 。―掟t囁水確 使可消化掟松業化成葡荀罐

高心 "去上清液 抗淀力1入一定沢度的 XOH使之塔単 発場萄糖掟輩醇作用海共
=化

成筍

萄繕 曰筍衛糖武利煮測定葡菊柩含量 乗以09i嗽算成抗L掟 1檜量

A4 R器崚各

,)高心机

b)屯熟恒温水浴

"
て, 酸度十

の 分光光け ト

●)屯 子分析夭平

f)容量瓶は00mし  |∞師L)

A6拭 1,

吟特沐説明外 喪艶用水力苺仰水 拭刑力分析短

6
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酵(120 00Nじ lhし )

2■ol'L蟹気化押澪液

碑酸埜晏神液 (コ |う 8)

分別

`颯
■餃二重983■ ●確酸三二l1087= ll道塁水使夫溶解 定容至

loom[

●)酷 酸上坂沖薮 。ド41,

||

, 葡萄糖淀紛苺 (100 0∞ [′ ●[)

8)2■ol.し ■

`,1=液

h' 葡萄糖式刺宣

社涸1,法

1 ■品前処理

",1量
1,12●●1し :讐餃 i答 ,々 805耐 及 o2mo L帖餃 |ヽ ||ィ

'95加
[i尾

`]

::: 根合 豆業 ■点 け干等表千燥ら■品

称段 23--5,(精

":16∞
lJ時眸辻 lo月 姉的鮮品 費,放有慢速薄4的 婦斗■

用 60加LZ誌分三次洸去祥品中脂防 昇去乙醒

1612 読芙 水果 各和掟豆合水外資+J品

技 ]、 ]lo水 在狙り、碑机中掲成句支 晰 業 水果需先洗濠 凍千 取可食部分 )

称ヨ■-1=句贅 嗜 体梓品可真姜量取)千 250●し罐形瓶■ 加 3価L乙醍振信提取 (除

去■品中脂い  辻握去吟乙醍 再R30m[乙 謎淋洸丙次 "去乙謎

162 抗性淀枡合量澳J定

A621 抗性淀粉提取及械化
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颯o5耐帯放入 50m[高 心誉 力]入 10mtぃ‖58)碑酸査雲沖i波Ⅲ mL耐高温。―掟

粉醇 滉水浴 30mi● 0却至宣温 高心 (つ00■ lmi● 20■ ,)奔 上ヽ液、加入 1師L幕砲水

洗漱●淀 萬心キ上清波 ¢ レ馨至少重夏一次) 加入 6●し2no:■К
'‖

済解況淀 童温下

"場
:0● ● 促延況淀搭解 以2mollし |[I慎 ,I三中性 力!入 うmし 酵晨査勲 液(o344)

千1 lmし 1'萄

```tll誨

 60(=水浴15min 14い (5000,In o 20mi,)嘔
't上

青X' 7'用 10“[

蒸燎水洗
`況

淀 0レ蝶重真丙次) 萬心(5000,|■ ,20mi。)曖上消液 合丼所 l●実上

清腋 定容至 100● し容ヨ瓶.= 用葡荀緒拭オ1■コ1卜品.1繭 萄椿さ量 乖以09印力抗生掟

粉的童

Ao22 前荀糖合量的測定

根据雨萄構式

'1全

以及使用I明 ■ 月

'光
IL度 J nl定 祥品■前荀腱l■ 合量 哄

=億
水

力
=自

告 以拭刊有自吉嬌准ルカ伝■音 ■拭イ」ちI「 腋

'一
定に■混合 き 3F℃ 水浴

16● 1, 以t白 膏閾雪 在 105,■ 腋県下ⅢЩ・・ ■吸光豪世

、i 世lt鮎 果+=

、FI 十算公式

、■ 11 葡百積含量」算公式 .

葡荀糖

"11ι '‐

■出IⅢ 十三

|;i「●叫t嗅

式中 .

c――

“

准意中¶萄情的人度 m“。,t.

、,12 it掟 粉(RS'台 量Ⅲ享公式
`

ns "J=' ; 
oq.roo"" (I)



式中.RS―抗l■淀紛含量 .

c.―帯出中蜀萄糖的ム度 ●31t,

v―格演
^体

釈 L.

平―■品重重 ng

A72 分果表示

Q■ SY 0001S 2013

舛果F引 3●■■・・ I字
同一斌●取丙↑平行杵測定 味英算木平均直11カコ1定猜果

■73 允4差

二企平行■

''満

走業果・ l人 允イロ対lTに備若力 50



φ

Ｒ

Ｏ

Ｎ

，

∽

一

〇

０

一

　

´

∽

「

ヽ

０


