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本ll准核照G3/1112020`粽柱化工件早卿 第 1“分‐粽准的省杓和編5'全山的剌刺輸写

1嚇t査品安全11粽依侶 CB 27622022《●品
=奎
1嫁粽t貪 品中,;染物1良量)C3299212021

《資品安全国封 F准 輌包装食品中数Ⅲ菌限量)|!定 ■中●澪来物限量指杯1'J.国家伝准 大防菌

.・鮨 粽参照 0327142015《食品安全国家IF准 茜肛栞)キ1定 丼他指伝根据■ 1品笑Л唯 珈定

本lTに代音 0/FHS 0006S 2020 1朝 1振ス味菓)

本II泊 由元|111尚て,R有限公司提出丼起草

本lTは主要起 |:人 ‐ヨ薇

本粽社所代書巧次版本人市情況力.

Q′FIS 0006S‐ 202(

一則



0,FIS 0006S-2020

朝鮮族凩味菜

1 疱曰

ホ禄准規定了朝鮮IF民味実的″品分美 要求 拭強方法 拉強肛卿 粽志 包装 這I110蛙存

本歩准適用子分,,以脱水疏菜 (責瓜千 桔tT 貴菜等
' 
新鮮流栞 (茄子 土豆 夢 卜 紙 小

根i 白来 亦千叶 菊■ i[豆 貸瓜 蒜勢)|1友酵豆郎!品 帳 腐千美 腐竹楽)花生●力主

要原料 以辣椒面 蒜 去 質用上 熟白純 |ホ li 孜然紛 芝麻 食月植物油 贅油 資酷 麻

油 之麻油 夭l● 口恵力
“

11 ■加(或不添加 資1砧添llt'1■原肢 ホ甲漱傷 11梨餃
“

I 脱工乙

酸納 D昇抗不血醸 1 乙二眩四乙酸二
" 
鐙原料tt理 熟制 (成不熟同)配

' 
肛減或卜制 包

装11成的「「査朝鮮候八味莱

2 珂苑性,用文件

下列文件対千本文件的●月足必不可少的 凡是rI日期的号用文■ 似所=日
期的版本遣用千本

文■ 几是不注日期1,弓 月文■ 其最新版本 砲 括所有的修政単)造用T本文件

C8′T191 包装|1這因示粽志

031445 4白聴

Gげl1532 花生

C32716 ●用植物油]生粽准

C32717 筈洒]生粽准

032719 食醸]生転粒

032760 '品 安全国家杯准 食品漆加売」■月粽社

032762 食品安全国家杯准 食品中汚ズ物限量

C32763 食品安全国家粽進 食品中衣参最大残口限量
t34'891 ☆品安全国家粽准 食品徹生物学拉強 `スよ

OB 4789 3 奮昴安全lu嫁昴准 食品徴生物学校艶 大動歯群十数

0じ 47● 4 査品安全国峯転僣 食品微生物学●■ 炒
'1氏

菌拉駐

`347S910 
ヽ品安全国家粽准 食品微生物学粒漿 企業色葡荀

=菌
拉整

=3478936 
査品安全国家Ir准 食品敏生物学粒■ 大賜埃希民歯 O15717即 僣騒

0360093 査品安全国家tF花 食品中水分的双,定
G3500912 食品安全国家禄確 食品中■ml定
03500'33 資品安全国家粽准 景品中工硝酸赴有硝餃赴的夕1定

=3/1500954 
書臓菜工生粽は的分析方法

=3188630 
食品安全国家

“

准 食品添加ア1山梨産卸

0325547 奮品安全国家林准 食品沐力,刑 脱ユ乙餃訥

Gじ 188628 食品安全国家粽准 査品瀑加オサじ手 九

“

血餃軸

Gじ 1886100 食品安全国家IF准 奮品椰加刺 乙二8●四乙酸二14

131886:34 資品安全国家林柱 食品添加″」率甲酸納

33/■ 5161 食用上

035749 生活

“

用水I生棒花

GげT6543 這愉包装用単瓦標ム箱和双瓦房

“

箱



0/FIS 0006S-2020

03 7718 fl品贅全国家転池 両包装貪品粽笙製 |

Gじ′13233 芝

“

泄

G3/18967 ●氣酸仙 (味精 )

G39688 ,合資品包装袋工生抒壮

G3/T l176]  芝鷹

C3500914 食品安全国家lTt食品中氣化物的]1定

C314881 '品 安全国家林准 資品生
～
逆月]生剌池

CB/■ 155'l 香■l■調味品通月技木齋■

GB 5009 22 食品安全国家粽It資品中女山罹毒却 族和 G放的口1定

03280'0 '1砧

'全

国家lT准 '包装食品菅赤林生融 1

0B188641 資●・.安全国家林准 全品喬加
"1置

原腋

o31122106 11友 酵豆制品

03′T803S2 鋏llt(整的或粉状 )

・ 03′ T 2226'  孜然

⑩′T Ю333   生姜

tS′]O106 ら贅苺 (土豆 洋芋 )
S3/110332 大白菜

GH′l ll,4 大蒜

Yヽ/T581 茄子

NΥ/■ 573 責瓜

NY′■959 脱水読菜 根莱美

Υヽ′■960 脱水硫栞 |十来揆

Yヽ′T 965  ■豆

Yヽ/1P67 夢 ト
NVれ 1093 脱水読菜 満果装

NY/11583 蓮孤

〕J01070 定量包装商品ヽ合壼十量施駁珈 |

国家辰量上督稔壁世疫恵局0(2005)第 75= 《定量包装商品十
=盤
督管理がこ

'

国家晨i題督檜粒社痰恩局● (2009)第 123号  t食品粽颯管理刹定)

o 声品分楽

機■品工

`不
同分力.祥

"'奥

和鷹演美

01 井制美

分別嗅岨水lr実

“

瓜F 枯梗 "菜等)|1友酵it∫品 (豆府干英 腐11条 )■生仁 新幹疏

実 (満子 上豆 ン ト 罰 小根棄 亦子'1 
贅瓜 ■豆 菊す等)力主要原料 以

"椒
面 =

姜 食月談 綿白糖 味精 夜然松 芝鷹 食用植物油 畜油 資醸 麻油 芝鷹油 夭椒中几和

力姉料 金原t処理 熟帯l(或不熟制)配料 拌市1 包装
“

嗽 的丼帯!美即食朝鮮族風味栞

32 礎漬美

以新鮮硫菜 (夢 卜 白葉 蒜等)力主要原料 4時 1址理 盆減 消洗 ●水 加入食月五
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ホ|| ]ll■ ■ ´ 月:ll●  醤
" 
食砧 いを1 lil方 |十■ パ|(或不ホ

")011.・

11贅,式

原岐 ネ甲餃|` 山梨1'●tl ‖t5乙崚納 D―昇抗lT■餃Ⅲ 乙 i腋四乙酸=11 包表制成詢的lt泄

り(1「 資朝

`1減

八1水夫

4 要求
41 原輔料要求
411 白菜 .●符合 S3/110332的規定
412 夢 卜,口符合 Yヽ′「 1267 G32762 082760的 規定
413 茄子.●●合 γヽ/1 681 G32762 032760的 珂定
414 土豆.●符合 tS/13106、 C32762 002763的 机定
415 縞|口符合 Nγ′「 1583 032762 G32763的 珂定
411 回恵,症符合 Nγ/11071 032762、 G3276:的純定
417 小根栞 赤子叶 菊■.泣新鮮、元腐た,丼符合 032762、 G32703的規定
418 蒜|●竹合 GH/111'4的 規定
419 花生仁.●特¨ y「 1532 al莉定
4110 桔桓.成符合 γヽ′「 ,5, 032762.0327601痢 定
4111 貴爪干.皮符合‖Y′「 1393、 032762 03276¨莉定
4112 貴菜.●符合 Yヽ/1960 032%2 002760的靱定
4113 夭椒 辣椒面.●符合 33/「 30382的 規定
4114 食用■.成符合 08′T5“1規定
4115 味精:泣符合 G3/18%7的規定
4116 綿自疇.●符合 031445的知定
4117 芝麻1泣符合 G3/T l1761的 幾定
4118 黄瓜.泣符合 NY/1578 032762、 3827`e的規定
4119 食月植物油‐●符合 GB 2716的 規定
4120 孜然粉.位符合C8/1222671与 規定
4121 姜1肛符合 03/T30333的規定
4122 食酷.蔵符合 G8271,的規定
4126 芝麻油|●符合C3823311剌定
4124 麻油,●符合 032716及相美抒准的規定
4125 延豆.●符枷 γ′T9“、C32762 G32763的 規定
4126 苦油1立符‐ 32717的規定
4127 豆腐千奥、腐竹美.庄符合 03′T22106的拠定
4128 黄原餃.成符合 08188641的狐定
4129 山梨酸卸.●符合G318860¨ 規定
4(30 脱ヨ乙酸

".成
符合 G32554Ⅲ珂定

4181 蒸甲験訥`泣Ftt C8 1331 184的規定
4102 0昇抗ホ血酸訥.痙符合 63188628的規定
4103 乙二腋四乙酸二訥:泣符合 G81886100的規定
4134 生″用水.反符合 GB 574● 的規定
42 感官要求
也■合泉 1的剌定
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在自然光下 打万包装 |`

●品開入(ltti中  魂察色澤和

余● 用嗅党枷 気味 口誉其= t■

共有し月'■ ,‖●■1'し
'「

■有毎刊″品●有的形志 脆燎或籠崚道宜1以 ]′
`

尤内限可兄外

'(ホ

I

48 理化,日転

●社合表 2的規定

理lL指抒

FII共

,oo     1   08 6`03

|= `109 11ad t! L'/ \ <

悪餃 (以乳巌■
'|(・
・ )     く 2o     1  0ν 1500'54

tt,`0'●
蛋自辰(ノ1008)         ン

08′ 1 'Ot9 54
気墾酸志ス (以負J)|(プ 00g) ン

C= 500, 12

`2(靡
東枷品

'    04(苦
俺業)

社 (以 ,b‖→′(mノkg,       く

|=610=13
ユ:1蔽よく以N,NO,'′ ("プk=) く

03 500, 22
ナ‖零毒十B'(|ば 2`)      く

¨ 収限使用十友酵豆11品詳品. 1,l駅使用餃油的″品. . 収限含花生声品

44 餃生物指示
● lT合孝¨ 規定

|や t勁 III〒

来祥方葉及隕量 (苦 111・定 均以/25`表示 )

t84,89■千板‖数法■,CPt,電11 tit ●
大liに

`'
(1 1'8' 1

″|]氏繭

=i 4780 10
t000 CrUI=

`OC卜
Jt

企業色葡詢球

“ (= 4'8= 30
■l●如lL増生拿斯‖氏閾

=]11;' `・ t汚大局

'希
に南

●‖昴

`,釆

‖及埜理技
'8■
:'

`l●
適用チ去皮或ユ切1'水呆

1執行.b不透昴予■天南友酎型声品、

去皮或ntl的鐘来及 [t業別混合食こ.

“

I  I
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45 食品添力]売 |

451 食品沐加刑辰量口符合相●
"赫
准和有夫規定

452 食品添加市
'的

品紳和使用壺口符合 032760剌定

46 其他汚染物限量
亡 ‐̈合 032702的規定

47 衣あ最大残留眠曇
●●合も12713的 机定

43 冷含壺偏
=

拉● .・ 国家 {定量包装商品十量儀督管理方法》的剌定

4' 生声加工辻程
位符合 G314881的莉定

5 校吐珂ЛJ

51 入岸粒
"原 崎料 包装材料等入岸前●由生産

「
的成長部口社■或崎1'l■方並明 合格后方可入F_

52 ■ll与油梓
以同一次世料 同一工

` 
同一生産製 同一班次生■的 同一ll格的声品ガー1比 毎1比■品中

随机lt取一定数量梓品 分成西
' 
一●粒壮 ~●雷tT各儘 抽祥数量●満足粒粒和各社需要

53出
「

泄議

生声
「
的頂量世贅都口需対出

「
的声品,技本IF在規定逐ll逆行粒

" 
粒馳合格丼蜜友合格II的

″品方可由

「

 出
「
粒駁

'ロ

カヽ感官要求 水分 食査 怠酸 工硝餃生 蛋自靡 大動菌群 議

含量

54 型式笹岐
541 型式校詭項ロカ要求中的全部項目

542 を正常生″吋,型式粒強毎半年 (或一年)遺行一次 有下¬情況之―吋.亦成遊行型
式綺唸

い だ品定型投■吋 :

ぃ ●戸 5介月以上恢ダ生産● ,

て, 原捕ll■ lL 供●両友生改変或更新主要生″,各吋.

の 出
「

粒鼈結果与上次型式社上結果差昇縦大lti

●)供 需双方対■品捩量有争メ 置第二方逆行仲襲け
`

1)国家貪品
=全
撻督管理卸ll提出要求

"55 ナ1定規
'1■品●Iw‐漿全部指粽符合本粽准要求吋 判定方合格品 若有不合格項",可

在同批声品中力]倍

取■●不合格

'辻

●隻● 以2壮崎果力准 微生物指IT不客夏粒

6 禄志 包装 退続和贖存

61 5志
菰包装■品杯●●符合 CB'718 03 28050 TII(食 品粽

l●管理|●t定〉的班定.包装僣這国示林=
亡符合 33/T191的規定

62 包装
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声品内包装ス用隻合食品包装袋 泣●合o39683的剌定 :夕胞 装方瓦料κ怖 症行合ey1 6543鉤

か定

63

,そイL也Jォ 11位●合回オ相美,社珂定

這

“

I具泣清措 ■■ 近精中不得与有毒 有J 有昇味 有汚染4カ品氾退 丼有防日晒 雨
fl渡施 防[ 防絆

`4 
嗅存

■昴峰存在oⅢ苺質的痒房内 成品箱■放祠底月庄月墾板墾起 与地面和姑壁保持一定距高
高地不少+10o, 高■不少子20c・ さ板材料泣不吸河 耐腐触 易清洗 不各与有毒 有害 有
昇味的4勿品―起4f放

在行合本体趾班定朱I下 自生″之日起 ヤ1,美 .冷蔵虻4f■品l・●朗力4,美 冷妹甦存″品
保頑期か 0天、]1嵌癸.冷蔵忙存″品保辰期方90夭 合沐虻存

"品
保夙期力 130ス

―


