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本粽複依据 (中■人民夫lll国食品安全法,制定
`

本体准技照 04112曖 Oてヽ准化工fF早卿 第 1部分.粽准化文■
"特
詢和起草卿 ゆ 弯帥

剌,1編写

本録准中食昴安全お林依獅 327●2鯰2{☆品安全口家林凄 ●品中汚染物限工》 C327612017

`査

品安全国家粽准 ☆品中真菌苺贅限■
' G32992‐

021〈☆品安全国家,泄 萩包装食品中致痛

苗瞑量) R′ヽ 1512201(録色食品 生面
' 
米枡制品〉制定,夫中蝸檜林要求

「

千国家林准 英

営指粽粗据声品実測値

"1定

         ‐

本粽准由玩噸市織福況調味品

「

提出丼t■

本粽准主要起草人・ 高冬

本粽准属首次友布
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生湿面制品
1 カ回

本粽准桝定了生湿面制品的声品分美 要求 僣隆規卿 林志 包装 t補和饉存
本林准適用子第二章拠定的生湿面

“

!品

2 莉セ世号I用文件

下列文件対子本文■的庄月是必不可少的 几是注日期的,用文■.使注日期的版本通月子本文
件 几是不注日期的弓用文件 英最新版本 (包拓所有的修改単)迂月子本文件
C3/1191 色装情セ国示粽志
G32715 ,品 安全国家粽准 根●
Gνl 1355 ″ヽ麦粉

OB T 10463 玉米紛

G348田 5☆月玉米淀紛
CνT 5461 査用益

C301640 ,品安全国家稼准 食月酒精
018861 査品安全国家粽准 食品添力1刺 磁酸納
CB 1886 2 責品安全国家粽准 ☆品厳力1刺 崚酸雲摘
GB 1886 356 奮品安全国家ヽ准 食品瀑加刺 丙酸

“
032760 ●贔安全国家禄壮 食品添加荊使用粽准
032761 ●品安全国家林粧 食品中英菌毒素限量
C82762 査品安全国家粽准 貪品中汚築物限量
CD 5009 8 食品安全国家粽准 贅品中水分的測定

0500912 食品安全国家粽准 食品中格的測定
GB Dは 22 食品安全国家禄准 査品中黄山鐵苺鷺 8炭和 c族的測定
OB 5749 生活軟月水工生林准

CD 7718 食昴安全国家粽壮 政包装査品林笠通卿

C89683 集合食昴包装袋工生林准
C348067 奮品安全国家粽准 貪品接触用塑ll材料及「 1品
C8′T6543 遅締包装月単瓦榜氏箱和π瓦揚鋲箱
O14881 奮品安全国家禄准 食品生声適用工生煎池
G328050 食品安全国家粽泄 菰包装資品せ茅林毎通Jll
J」Fl∝0 定量包装商品事合量■

=糧
璧規,1

国家辰量■書粒騒査疫恩局● (2005)第 75,{定量包装高昴十量■督管理方法}
国家瓜贅上督量 技疫恙局● (20o9)第 123号 《,品粽双管理期●

4 分美

41 o画

以小麦粉力主要原l■ 以奮月上 添加 (或不添力
"奮
用エス淀粉加 tll,添加 (或不呑加),

品捩加荊崚酸笙納 研酸効 丙酸朽 盗配料 遣量水洞11 鷲件和面 併圧成型 切段 愚世界生
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松各 色装等工乞前成ll具有一定熟化魔的i口瞼 冷面

42 玉米面条

以玉米粉力主要原料 以食用査力捕料 添加 (或不添加)食・・ 滲加莉敲酸
" 
丙酸輌,隆mll

近量水調tl 撹ヰ和面 '圧成型 切段 ぶ
=丼
生 松荼 包装等工ち すヽ咸ll成的迷到一定熟度的

|IRI食二米面案

5 要求

生オ所
"原
t哺料必家符合ゴ欝凝晏■奎綜

=満

猫実規定

51 原哺tl要求
6● 1 小麦サ.拉

'合

G3れ (056 G32715的 規定

6● 2 二米粉1屁竹合田 /1 lo4601靱定
510 食月玉*淀粉|口符合Oe′ T8885的触定
514 食月螢1立符合G3′ 15401的珂定
515 残酸氣柄,●符合 OB)Oe● 2的双定
510 匈嗣酒綺:位●合 C331“0的規定  ‐ ' | || | ■      

‐

5■ 7 残敲重訥|●符合 0318862的苅定
`

5● 3 破酸匈1鷹符合GB 1886 1的 剌定
6■ 9 丙験打.立符合031806∞6的涎定
5,lo 生声用水,●符合∝ 6'4¨飩定
52 感官要求
雌 襄 l的規定

53 理化指転
成イ合表 2規定

表 1 感官要求

項  日
要 求

楡奎方ll

冷前 玉米両条

色  澤 浅黄色 責色

取通量工祥貿千白壺奎

中 在自然光下
"目
嵌

'鼻嗅的方法冽燿色澪 ヽ
味 鐘郷形恣 条女●瞼
熱化后口誉技験口じ

気  味 具有本品特有的へ味 元昇味

躯鯨形本

ロ リ 煮熟后口移不オ砂

条  辰 元肉11可兄外来染政

2
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54 微生物指IF
圧符合表 3的双定

表 7 微生物指転¢ 0面 ´面)

55 食品添加剌
5`` 食品添力,刺風曇成符合相立的転准和規定
552 ,品澪加瑯 1品粋和使用三度符合 03υ∞ 的規定
60 汚柔物限量和真面苺葉眼

=50( 3築物限盪泣●合 G3276211規定
5ι 2 英菌議 限量●符合 032761的剌定
57 生声加ェ泣程
●箱合 C314881的狐定.技照ホ林准う。的声品及央

“

■加工辻程中 不添加和」申+●月勁辰.
58 浄合最偏姜
位符●国家 {定量包装商品十量■督管理か法〉的規定 接 J」,1070規定的方法測定

δ 栓装拠,I

61 入岸桂査
生″用原輔科 包装材ll在入庫前●■企立灰量せ戦部口技規定逃行桂査鼈攻 合格后方可V
●2 911与抽梓

以同一次投ll 同一■と 向一生声変 同一Ill次生■的,同一規格的″品カー泄 毎批■品随
,抽取祥品.ll祥数量満足橙褒要求 祥品分成丙t・7 -t泄鼈 ―ゆ臼祥各査
03 出
「
後螢

ao, 苺lt.t品出
「

坂姿公司辰勒 i]按本

"催
剌定囲赫  合権后釜左″品合格正方可出

「

表 2 理化指禄

項  目
指 粽

後螢方法

冷面 玉米面条

水ヂヴ (%)            く
`0 ,

●.B 6αЮ 3

烹綱損失′ (ヽ)        く 2● 0 按附最A

鍋 (以 「0 汁)′ (ぼk`) く Ol` 0360Ю 10

貨蘭t苺景 B,ツ (,`718    ≦ 50 20 03 ξ000 22

顆   目 技

"方
法

● 0 ● 【

菌落OW (CF(yp 5 2 1び lJ 084'92

5 2 20 1び G3,893

沙|]氏藝 5 O 0/2ヽ

`

CS `789 `

金貸色価葡球蘭′(m″υ
`

1 1∽ 一
● 03 4189 10

注: 拝品的采拝■処理技
“ `閤
i五行
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632 出
「

糧壼項目.

山

「

校騒狐ロカ.感官要求 水分 点洞根失 歯落0数和大渤菫群 冷合量

64 型式僣鳴
041 型式●螢項目立包括本棒蔵要求触定的全都項目

642 ●正常生″吋.型式糧褒毎半年逃行一次,有下列情況之―吋.亦立逃行型式粒唸

め ″品定型投■吋|

bl原 捕料声地或供●商友生成交吋或更新主要生″
'各
吋:

●li～ 6●月以上lt,生声吋,

d)出
「
粒褒結果与上次型式儘墟結果差身敬大吋.

。)撃僣双方対声●・ 成工有争よ 青第二方進行
“

載吋.

0国家市場Ш督管理討 う提出要求け

o5 判定拠剌

声品奎粒鮫全部壼林F合本粽淮要求吋.

取祥対不合格取辻lr夏泄.以真粒4栞力灌

7 1T志 包装 遣綺 r存

71 ヽ志
声品転笙拉符合 CB

符合 C3だ 19111規定

72 包装

7718 G328050和 (食品粽惧管理糾定〉的規定,声品包縮 迄口示粽
志●

剃定力合格品 若有不合格項ll,可在同批声品十加倍

彼生物指IF不得,糧

■品薔封包業 声昴内包装材ホ1符●

GB′T6543的要求 包装要求封口F
tl装材料 包装容器成符合国家●品安全要求和有大規定

o39683 034∞67規定的包装・ 外包装来月瓦
'氏
箱 位竹合

営.不得滲漏

73 遅綺
退綺工具●清清]生 ,装卸麟・ 傘経放 連免曰函 雨沐,F禁菫工 趾撞 携

工 不得与有毒

有害 有昇味物品混装 混退

74 

“

存

席房●清清 ユ生,不●与有毒,有昇味物品混た 奎存物品不得直接接餃
培面 地面 ●与績

菫 地面保持遺当踵寓 以利子生i流通及物品搬送 堆放高度遣宜

在竹●本粽泄規定的た存条件下  自声品生声之口起,■品曇反期力
270夭
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ll■ A

は 茫性附量)

烹蝸損失前定

Al lt番
ス1「 晨箱

ム12可溝式車や
ん10秒東
え●4夭平.3■ 01=
ん●5燒杯i10n1 25ω l
A■ 0容量瓶 ①∝ l
人■7移液管160●1
た2 測定,■
■2● 水分合量測定.技 の

“

09 0 tt行

A22 鳶漏根失側定.称取釣 10g帯品 情礎至 α18.故入盛有 5晰1液燿水的滋杯 〈100MLl
中,浸氾 い け回.1伽 in〉 再放入盛有 50価l沸水 (蒸蠅→ 詢攪杯 (lm、o中 .用なた

"熱保持水的微沸状本 1■h・飾:n 煮熟后 月慎子机出0画 面笏放至常温后,特入 5oml容量海■定
容混菊.吸 5伽l面場倒入恒

`l12鰤
l焼お中,放を可博式竜炒上蒸友

"大
部分水分后 再吸入面Й

50tl墜崚蒸友至近千.放入 105℃然侑内殊二恒量.オ算烹洞板失

5× ]

―

× l∞

G×  (l I

「
― 烹嚇 失 "
■―-1鰤 l面湯中千物辰 8
1-―●面水分 ヽ
0-―祥品灰量 g
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