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夏合洞味醤

1 疱国

本文件剤定了集合調味料的″品分美 要求 式Ⅲ方法 粒螢剌興」 粽志 包装 這拘及賤存

本文件遣用テ以責豆著 郊昼豆滲 芝麻書 花生者 甜面青 配造髯 番茄醤 豆蔵 枷蝿菜 鮮
(本)内業 (猪内 牛肉、■内、薄内 聘内)鮮 (赤 干)色 外 員 督 就亘 菫震中的―和或多
和 逸峰性加入哺ll白秒糖 査盆 味精 査用植物油 合用劫物油脂 1良造者油 酸造食酷 辣椒 A
粉洞味ll "精洞味料 ●合凋味料 書キ料凋味品 碗・1 羊果 契 亡果 山校 玉米 大白来 夢
卜 豆芽 鮮薦書 海帝 白酒 食用玉米淀粉 酵母加工11品 大豆蛋白制品 和食品励 1刺檜檬酸
,t宰呆酸 D昇抗杯血較、5-呈味核育餃二

" 
琥珀醸二

" 
瓜ホ肢、黄原餃、

`丙
基二淀粉隣酸醸

辛帰墓琥珀酸淀粉訥 乙配化二淀粉疇餃醸 tl梨醸押、双乙嵌訥 脱量乙酸訥、辣椒鉦 麦芽枷桁、迷
遮香提取物 食品用香精,4原料lt理 配料 炒制 灌襄 包装制成的コ合調味苦

2 納苑性:月文件

下列文件対子本文件的

'用
是必不可少的 几是注日ltl的 :用文件.収所注日期的販本造用千本文件

几是不注日期的,用文件 央最新版本 砲 括所有的修改革)遺用予本文件
031358工米
032707全品安全国家粽准 J+(赤 )畜 禽声品
C82720資品安全国家II准 味精
3327602024食 品安全国家IT准 食品添加剌使用粽准
032762食 品安全国家粽准 全品■汚築物眼量
032763食 品安全国家粽構 食品■衣蚕最大残留限■
038067食 品安全国家粽准食品接触用聖料材料及制品
G850098食品安全国家転准 食品中水分的測定
G3500911食 品安全国家伝准 食品中恙碑及元机中的双1定
G3500912食 品安全国家林准 食品中鉛的測定
G3500944食 品安全国家II准 食品中氣化物的測定
G3574,生 活使用水工生粽准
087718食 品安全国家粽准 預包襄査品転釜通ワ|
08,683隻 合食品包装袋■生粽准
031014● 食品安全国家粽准 食月動物油脂

031お81食品安全国家In准 食品生産適用■生剌t
G8168の 世
` 
赤禽声品

G319“1食品安全国家粽准 査用拒物油料
082255`豆芽■生粽准
G8 886:4食品安全国家禄准 食品添加利 辣椒虹
G3 8803'食品安全国家IT准 資品添加剌 ultti,"
G8188`41食 品安全国家IT准 資品添力1剌 責原

"03183`17イ 査品安全国家ITた 食品添力,力15-呈 味酸二 内ヽ
0326603査 品安全国家ITた 0品 添加劃 双乙政

'"G325547食 品安全国家粽准 査品添加荊 ll宣 乙酸訥

勉

…
…
・
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o328050食 品安全国家粽准 獅包装食品菅ホ粽笙通Лl

031886370食 品安全国家粽准 査品添加
'1キ
帰基琥珀餃淀粉訥

032840`食 品安全国家粽准 食品添力]劃 瓜ホ腋

082992,食 品安全国計 T准 食品添加剌 乙酢化二淀粉|II酸鮨

G3,,31食 品安全国家粽准 食品澪加刊 た丙事二淀粉磯酸酷
G82,,3,査 品安全国家抒准 食品添ll利 現I貞酸二納

G830616食 品安全国家林淮 合品用香桁

Gレ11'1包装借退口示禄志
33′「 317自炒糖

03′15461食丹生
G3/T“43返愉包装月草瓦愕氏箱和双瓦樗氏箱

Gり:10“0:1梨

03′110“ ,鮮キ果
G8/T1272,1香辛料和過味品 名称
03/]156'1吾 辛料洞味品通用技ボ栞件

Gri 18186 1,造 畜油

03/T18187餃 造査酷

G3′11810'本亘
G3/1 20554 海帯

0りT205001L理 粽志■品 鄭具豆奮

03′i 24899 資豆醤

6′T η 20 芝麻髯

[S′T3釧 1花生者

S3′1102,6甜面者

G3′T30382辣 椒 (菫的或粉状)

G3/T3083● 赤tT

SB′T10332大自菜
SワT10379速 ホ調制奎品

S3′T(0415鳩 粉洞味・rl
Ⅳ /1 夕 2 書果

‖YアT1267,'ト

SO子 3122載菫等級規格

SO′i3112凛後子蟹
G‖′T l159山植

o332′1170'海水興美
D81808′ T044保鮮意姦
032718食品支奎回豪粽准 酸遣首
032714食 品安全国家IT泄 巌籠菜

G3/T208862酵母■品曖量要求 第2部分 |

G3′T14215番茄髯電夫
Gり1424“ 豆表辰畳通興J

S3′T (0324 量露

G3/110460韓 豆

08′T10046自酒粒せ卿 !和杯志 包装 這輌 呻Ft
e
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C3′T3885食用I米掟粉
S3/T iO`49大 豆蛋自制品

G31386235食 品安全国家杯准 食品添加刻 ″構酸
3325544食品安全国家粽准 食品添力1剌 D[キ果酸
33 88649食 品安全国家IT准 食品添力,刺 D―昇抗杯血酸
331886172食品安全国家IT准 資品添赫 !迷迭香提取物
33′120882`淀粉糖戻量要求 算0部分 .麦芽納楕
S3′110371鵡 精週味料
03316“ 食品安全国家粽准 隻合調味科
JJF(070定量包装商品浄合量十量粒邊ml
国家辰量上督校せ校疫患局0(2005)第75号 崚 量包装商品十遇監督管理方法》
3 要求

生■所用原 哺科必須竹合国家査品安全粽准和相美規定
81 原輔料要求
311 骨 内 (猪 牛 羊).●符合032707 082762 S3/1100"及 国家喜蜀残留1靖夫莉定
312 骨 内 (鵡 鴨).泣符合G3:`8● G82707 C327θ G3 2763 Syl 1087吸 国家喜

“

残留

的相美規定

313 量‐●符合 G3′「 18iOⅢ剌定
314 外|●符合 0ワ「 3088‐規定
315 ス.●符合 D田 2′T170,的珂定
316 蟹‐●符合 SC′「 311211j剌 定
317 鉱菫1成符合 SO/T3122的 触定
318 郊具豆濤,泣符合 08′ ]205`O的翔定
319 黄豆書.泣符合 G8′124:,9的触定
3110 白砂糖.泣符合 G3/T817的剌定
3111 食用赴.泣符合 S3/15401的珂定
3112 味構|'符合 032720的剌定
3113 査用lH物油料.●符合 0319“1的規定
3114 食用動物油脂‐口符合 0310146的 規定
8115 酸造食酷,,符合G3′11818釉珂定
3116 i長 造苦油.成符合 Gν T 18186剌定

3117 辣椒.,符合 03/130382的 規定
8118 ●粉月味ll.成符合 S3′「 10415的規定
3119 香■料.成符合 03/11272,1ス lGシ T16691
3120 キ果,'符合 03/11061的珂定
3121 梨.泣符合03/]1065■ 狐定
8122 苦果.泣符合‖γ/=492的剌定
8123 山疸.位特合 GH′T l159的規定
8124 玉米.●符Ⅲ 3186:的机定
8125 大白莱.,符合 S8′T10032的珂定
8120 夢卜・位符合 YヽアT1267的拠定
3127 摯鷹薫.泣符合

'31308′

T044的規定

「0●  、o。
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3123 豆芽.位符合 G822556的紐定
812, 海帝,成付合 GBアT20554的規定
s130 生F月水,●符合 G8674,的規定
3181 6■ 味核薔酸二¨‐拉符合 G3188617(的 規定
3,32 琥珀酸二匈.位年合 032'98¨規定
3133 黄原腋.'符合 03 88641的剌定
3134 瓜ホ膝1成符合 G323403的規定
3135 た丙基二淀粉疇酸鮨 ,拉符合 032''31的規定
3,30 ■帰基琥II酸淀紛

".'■
合 G31886370的 触定

6137 乙配化二掟粉嗅酸酷.●符合 G82・・ 2¨規定
3188 山梨酸神.成符合 G818863911j規定
318, 脱ヨ乙酸訥|'符合 0325547的剌定
8140 双乙酸

"|'符
合 0326538的触定

3141 辣椒虹1泣●合.08188664的 規定
31η 食品Я香精,●符合 0330616的机定
3148 餃造者1成符合 032713的 規定
3144 番茄苦 1立符合 G3/114215的規定
6145 豆戴|口符合 03/「 424“ 的規定
3146 宣誌1泣符合 S3/1i0324的狐定
3147 碗豆1位符合 03/T104卸 的苅定
314 自洒.●符合 G3′T10●6的珂定
014, 食用玉米淀粉,成竹合 03/18885的 胸定
3150 酵母加エキ1品 ,位竹合 G3/1203862的規定
3151 大豆蛋白制品.泣符合 S3′110649的 規定
3152 1,構嵌.●符合 031886285的純定

:153 D[幸果酸.泣符合 C325544的剌定
3164 )昇 l¨血酸 ,位符合 G318お 4'的洵定
3155 麦芽糊精,直符合 03/T208820的 規定
815` 芝麻醤.成符合 [S′T32202017的犯定
:157 花生督.成符合しS/T33112017的 剌定
3158 611面 音.'特合 S3/1102'6200,的規定
3159 書籠菜.●符合 0827`4的剌定
3160 迷迭舌提取物.'符合 031886172的触定
62 感官要求
●符合表 1的規定

t臨
拳

１
０表 1 感官要求

“

日 1旨

"

0●ジ

色   洋 具有本品固有色輝
取道量武祥旦干清浄自苺継

中 在自然光下双察色澄 狙

響
■
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撻 ■ 味 味』
=醸
厚 辣 :1 咸遺日 元不良気味

鋼状悉 染辰 鼻嗅 口螢其

滋 気味

:=夕形容 粘調状

■ 頂 元内眼可見

'卜

来荼臓

38 理化指林
,符合懃 規定

34 微生物指IT
亡符合表3的珂定

表 理化指lT

表 8 微生物指 lT
`X

■
| ‖ ,I || |=4,11

鑢

水分 |(=100=)          、 ,i`|
=,  I

氣化初 (以 C■ ,|(g¬ OO`,       く ,| (|| ,,    11

ユ単餃し,(叫無汁,I`11008     ● 11
`|, 

0ヽ0, 01,=

道■化値 (以脂肪 1,,(`'100`)    ● 1 [| t , ,00, ==i

社 (以■ 1)′ (●
=′

k!,        、
'1' `1, ,||= 

〕2

t机●l(以、、:卜 ,,(鴨 ′ヽ
=        

、 , , t  ill, 〕1

,`, ,11' 21

晰 1以 C・ 111(●
"′

1●          < t● |:  ,ml 〕JI,

渦 1以 `` i )| て,,′,`,                 < ,t , ,, 〕

fdrr+,!rr;ir ! ,t i00  t,'

+ E,r. olrri+) rr r{r' |,i t i )| 11

・ 1サ!flヽ 1■ lF ,( 蟹 比■ ■■的″品

う,|ヽ 厠|=|テ |=り

`■
J

、|=ア i 2 1` で,11● 100 (|■  、
`111,,,T抵

‖数 よ

100 1ヽヽ  、 1000ヽ 1ヽ |、 OII= 〔テヽ, ,

●

■

、

ン

、

来絆方案及暴最 (苦十指定 均以12i、表示 ,

J`止 |:J■ i
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ル1氏 | ( ' |,｀

' t

↑,こ術鷲バ南 | tO' t111、 !` ,  1 ●
`|,,`,10■

,リ

|| 、収興十添ll負 奸 災 盤 軋ユ的・ 品

ヽ‖吊1,来市友姓lj按●8,7ヽ 0 1 lκ 811 4',' 22■ li

34 食品示加刑
341 食品示1同晨量位符合国家相茉粽准和規定
342 食品添加荊1吏用位竹合 0327602024的規定
35 生■加工辻程
泣符鰤 314881的珂定

36浄合量偏差
位符合 《定■包装商品十量螢督管理赤法》的剌定)校せ方法接 JJF 10Ю 帳 量ユ装商品´合二十■投
●拠,ゆ 選行社址

4 種喰剌,1

41 入岸様壺
原輔料 包装材・rl入摩前泣由生″企上的辰晏枝●部|]狡赤准要求校せ或摯収供方柾明 合格昼方可

入岸

42 姐批与抽It
以同紳原料 同工芝 同一日期生

"カ
ーll 毎批瞳机抽取足撼柱●数量的祥品 分成丙,,一,用

子楡壇 ―●月子各種

43出
「

校●

431苺 批F品均需そ企jL品,2部 i]薇鼈合格,丼出奥合格柾明后方可出
「432■ 品出

「

吋校壺項ロカ感官要求 水分、氣化物 迪気化値 大肪面群 冷合量
44 型式糧強
441 型式校せ項ロカ要求中的全部項目
442 型式校●正常生声吋毎年遊行一次,有下列情況成述行型式粒咬 .
o)″品定型投声吋 ,

い 停■6●月以上懐夏生■
",o)原哺料声地 供立両装生改変或更新主要生F投各吋 i

d)出
「

糧墟結果与上次型式技螢埼果差昇較大吋 ,

0 供需双方ヽ■品丘量有争収 清第二方遊行仲裁吋 i

f)国家食品安全螢督管理都i]提出要求
"45 ■定厠

'1
■品笠種強全部指粽符合本文件要求吋.ナ!定力合格品

対不合格項遠lT=校 以夏粒績果力准1微生物不允■夏狡

6 粽ホ 包装 退輌和
"存

51 11志
7

若有不合格項吋 可在同批
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■品抒釜位符御 37718C328∞ 0和 (食品IT只管理規定》的珂定 包装ll這国示的粽志泣行合03/11'1

的剌定

52 包装
F品内包装材料采用食品包装用環乙帰 せ竹‐ 348067的 剌定.采用食品包装用

=合
會品包装袋

●符合 G8%:3的規定 外包襄材料泣π¨ νT 6543的 珂定
53 退崎
退綺I具位清清工生,有防両 "潮 防晒措施 装奎岐 密拿密放,「禁三圧 証垣 ,圧 不得与

有毒 有害 有昇味物品混装 混退
54蛙存
嗅存在明掠 千燦 通風的OF中 存放吋泣距地面 iO・m以上 距壻面 20om以上 

「
禁抗圧,防止

口嘔 雨淋 不得与有苺、有害、有搾友気昧的物辰混貶 防侃害 防虫虻
55保 辰期
在符合本文件剌定的包装、退樹和たo景件下

6`保 存期
常温保存18●月以内 010C嗅蔵2年 0℃ ,OC嗅蔵 2年 ,
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