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1∫

根据 4中■人民共和国食品安全法)|1定本粽在

本lT准″格技照 G3アl l 1 2020`粽准1と工作号,,第 1部分. lT准化文■的娑杓和起草規則》的要

求遊行編5

ⅢⅢ准拭行I確
'日
根据 〈国家市場上督管理息局保健食品上冊証■》 (国食健t G202200")述

行了机砲

本Irttll泉 ヽ力拠花性ll最

ホ杯准代艶 ′SS 0006W022 《●菫源牌 l.・蟻油大苺洵杞使品)

本IT准与Q′SS 0006S 2の2 輛 菫源牌鳴蛛油大苺詢杞飲品)11主要差昇 .

一―修改了■品名称

本IT准 由消原満族自指具森源食昴有限公司提出丼起草

本IT准二晏起草人・小郷国

本lT准202´‖月首次友布  2の 405月 修,

惣
や
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百蛤堂 蛤蟷油大蓉拘杞欽品

1 茫国

本粽確桝百 百蛤竺ヽ 嗅油大春枷杞佼品ll技木要求 式整方法 校艶規
'' ITtt lT笙

 包装

退輌与L存

本体准遺用千哄暗嗅洒 大
` 
拘杞子力

「

l■  `〔簗昇麦万糖 沐糖 疵化水力捕料4輌趾理 提

取 配制 辻淀 濯装 ス面 包装好二要工芝加工制成的具有有助千増盪え疫力保健功 l・的
始榮■大

ヽ詢杞i快品

2 ●茫世
'用
文件

下列文■

'的

峯款対子本IT准的●用足必不可少的 凡足注日期

“

用文件  工亡ヨ鋼Oi版■遣月

千本禄在. 凡是不注日期的号用文■ 夫最新阪本 (包括所有tl修改革)遣月千本lT■

GB′T 191

C3 4789 2

03 4789 3

GB 478' 4

03 4'89 10

GB 4789 15

tB 5009 5

33 500' 11

CB 5009 12

G3 5009 15

08 5009 17

GB′1 5009 19

33 う009 22

03 7,18

`B′

■ 10786

G8 16710

0B′■ 19607

33/1 20881

'GB7T 2'335

GB′1 358:3

J F1070

t装備這□示lT志

査品安全国家伝准 貪品微生物学世詮 雷落息数測定

食品ェ生微生物学泄贅  大励箇群
“

定

食品安全国家lT准 食品微生物■粒蒼 沙i“菌桂鼈

食品安全国家禄在 食品微生物学校騒 全責色葡萄球菌栓騒

食品安全国家粽准 壼品徴生物学校■ 篠菌和酵母十ま

食品安全国家禄准 食品中蛋白辰的測定
全品安全国家粽蓬 合品中恵■及元机碑的測定

食品安全国家粽准 食品中嬌的ヨ1定
食3安全国家禄在 食品中蠅|'測定
,品安全国家粽花 査品中意示及有机テ的潤定

食品や有机氣衣う多颯分残留量的測定

食品安全国家IT准 食品中大曲笙苺董 B族和 C族圃 J定

食品安全国家粽准 '包装食品転螢遇卿

饉大食品的校騒方法

保健 (功能)含品通用粽准

地理林志F品 吉林
`白
山中国林蛙油

イ(簗昇麦
=橋

爪式旋千五

泳柄

定二包装商品0合量十曇社笹双卿

政璃容器 食品罐―IIF4iJ4

[■人民共和国蒟奥)
´ ,

尋
1
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6 技木要求

31原哺料要求

疇螢油 .肛符合 (中■人民共和国蒟奥)和 G3′=1'507《
地理粽志声品 首林K自 山中

国林蛙油〉的規定

大容.肛符合 《中■人民共和国ち奥〉的

'定拘杞子.位符合 《中■人民共1咽荀典》的規定

低震昇
=芽
糖. ●符合33′ 20881《に飛昇

=芽
橋》的規定

*柄 . ●符台03汀 35闘 《赤構》的規定

“

lt水 `成付合 《中■人民共和国荀共》|1煎
掟

32感官要求

感官要求位イ合表 111規定

表1 感官要求

滋味 気味

11
t

33側建功能

具有有効予増強寃疲力1麟健功能

341T志性成分

粽志性成分指粽立笹合表 2鉤加定

蜃白● ■
=′

10い |

t多精 0葡荀枢il)、ア100・ 1

35 理化指極

理化指粽●符合表 3的珂定

具本品亡有的状恣 11蝶抽在あ汁中呈肢凛状或附泊撃状i歯

久貫允i有 少十況掟イ
'黎
状物  元正常机力可几外来昇1カ

,1嗅洒望・ t自 し三技綜色 場汁呈,1責 色至粽色

具本1品●有||´ホrl汽味 元昇味

=2 
粽志性成分

//′ン資1表: 理化指禄

『   I F鮨
・
|



鶴 (以 ,b lI) m=/kg
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可it■D形物 ヽ

意]0(Ⅲ l`■ )・ダkg

3` 微生物指粽

微J物指粽●符合表 4的珂定

表4 徴生物指粽

■

菌落息数  倒 布l

37浄音量及允ヤ負偏差指振

浄合量力7師γ瓶 允キ昴n差方4加 l

4 武唸方法

41 感官柱岐
ス用目測 昇嗅 口誉方法遊行泄詮

42 杯志性成分的測定
42J蛋白辰lj測定

狡 350∞ 5莉定的方法測定

422糧多璃 0輌萄糖す)的測定
板附景 Al珂定的方法涸J定

怠派 (夕 H=十 )m=′k,

貴由篭淳責 |`′kg

大蜀苗群  Ⅶ¨ 1

金葉色荀荀球菫 く            O/25,1

韓百千〔露母

サi]民筒

′ :

く 0 `5

03

08

≦
●
●

漱 ■ く
●
●

滴洒洋 ⅢJ( ≦ い
一

く
●
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検 33/110'“ ●たOi方法測定

43螂 的測定
技 03500912規定的方法コJ定

43`恙碑的測定
餃 G=5009H規 定ll方法測定

434息彙的測定
按 GB 50m l''定 的方法涎定

435潟的測定

技 GB 50∞ 15桝定|1方法壽定

436六六六 滴滴沸的測定
技 0=′1500919規定的方法ヨJ定

4],黄山苺毒累 Bl的測定

杖 0350092珈定的方法測定
43微生物泄強
44■ 面落息数社瞼

技 3347892規定的方法世隆

442大筋菌群後儘
技 04綸 ,3■ぶ 十数法 規定的方法校

"443尋菌和酵母粒せ
按 GB 478 15拠定的方法泄整

`′
4金責色葡萄球亘校畦

技 G3478910規定的方法泄誠 .

445沙i]に耐 壺螢
狡 C347田 4●定的方法校隆

46浄舎量及充沐資偏差的測定
狡 J工 10■ ●定的方法逆行

'∫

定

5七螢苅ユ1

51原料入庫要求
511物 料接嘔●在規定地点進行 必要叶及吋辻行清拮外包装
512保 管員●対来料F格辻行初誠  友双昇常及吋[根処理

513Ⅲ 量部同社■合格或核■俣貨方提供的合格柾明后方可人庫 放量子指定区域
5211祥与姐北

521同 一批投料生声0,同一剌格包装完好的声品ガー担

522来 取随tl抽祥|1方法 メ曰―姐批的F品 中,随机抽取 2倍泄■数量的祥品  分成丙分 一少用
千世L 男一仕L存書査
53出
「

桂螢

531■品出
「
前粒せ合格后 オ附有出

「

糧

"猥
告方可出

「532出
「
柱L.感官要求 可浴性固形物 固形物 林志性成分 菌薔急数

母 や含量■・0■ユ偏豊
"必
粒n目 其t項 目可定期連行抽粒



ｒ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ
ｌ

QrQSS 0006‐202

54型拇

641型式校強項目力餘保撻功静 卜全部n日 正常生声
"毎
年辻行―状 有下列情況之一け 也亡違

行.

542″″半年以上悛気生声吋、
543出り橙騒第果ち上次型式推駿有・●/大差昇け.

544国家曖量生督れわ提出逆行型式泄強要求● .

54`声品定型■■同
55'1足純興J

5■ 1粒邊項口全部符合本粽准 ナ』方合格

652位強

“

目如有―項以上 (合一a)|(符合本lT准 (位■物n目除夕ゅ 可以加借枷祥夏粒  夏機

后●不行合本lT准 判力不合格
553微生物項目有一政不符合本

“

花 +|力不合格声品 不得隻世

554供需,方対を測ち早有争ユⅢ 可力両解決或●法定]ほ督世■机杓ll哉

555不核本棒掟桝定的察件班行途輌 脩存而進成tl´品変
" 
立由這輸 倍・ttttll負責

`杯
志 粽笙 ll装、這輸 蝉存

61粽志

`揃
包装嚇 T".声品名称 公司名称和地址 規格 数量 以及・ 防潮 '等 英国示IT志位竹合

G/1 191的拠定

`2粽
肇

粽笙●符合 GB7718和 GB16740的 皿定 'F明声品名称 配方 粽志性成分 保に功ll・ 公司的

名称和lL址 =■ 日期 保コ期 嘔底方法 資用方法 注班文=等 `n内
容

63 包装
631 ■品包装●格力 70m1/111 内包装え用班璃瓶包装, 直符合 Q3′1494及 C3''2お35的奴定

`82 
■品
'卜

包装力瓦樹K箱 夕咆 装箱●符合 Gり■6543机定

630 包装要■固 ゆ潮 整浩 美狐 元昇気味 便子装卸 全備和退柿

64 這綺
641 だ品退愉工具●清岩元汚棗 退揃F品吋成遅免日晒 雨淋 不得与有毒 有害 有昇味或影

駒声品凧枷

'物

品混装滝這

642 搬這●肛峰
`峰
放  
「

禁鍋準 換缶 析圧

65 蝉存
651 ■品庄に存在通R 千燥的成品岸中 萬地高培|.放  ■培口距不小,30厘米 与地面的向踵

不小テ 10厘米 不得与有毒 有を 有昇味 易揮友  易廃怯的物品泥

“652 ●‐品在本転淮触定的ネ■下退樹L存 保曖期力 12●月
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附景 A

(珂克性

"最

)

IF志性成分的桂測方法

Al組多橋的渕定方法

ll l原理

原理・ 多精姪乙諄滉淀分高后 去除央他可洛世糖及染辰ll干抗 再与月ネ勁輌 崚成橿紅色lt合物
央呈色強度与溶液■極的浪度成正比 在 郷‰ 技・ ●下比色定量
112拭刑
,121央 む用水力去高子水或同等築度的水 拭,,均力分tFT鈍
A122元 水乙諄
A1238昴 (V′ v〉 乙醸溶波
A124葡 荀柄伝准液靖 密称取干燥至恒重

`瀾
萄構 05000g力は 潜解 井定容¨ 飾l混句 量*箱

中保存 此溶液 1●l合 100m=荀 蜀糖 日前稀祥 1∞ 倍力使用液 (01鴨んl)

A125 本贅酸 (比重 184)

Ai20 5%奉 酎洛液 ( V). 称取精ll蒸動 508 '1水 溶解丼椰澤三 10ttL 混句 搭液■l■ 箔中可
保存―企月

A卜 31●帯

■131分 光光菫十
A132水 浴儡
■183高 心机
■134句 l17机

A14分析歩猥

A141林 准曲多

“

」各滞 密吸取葡萄糖林准使用波 0 010 020 040 060 0,0 100● 1(担当
予葡荀枷  0010 00・0 0040 00∞  00m 01伽 め分別量子 25己 [し色管中 在廂加水至 2価 l
加入 ■ネ螢浴液 1 0ol櫓句 |ヽ心,1入

`硫
酸 10の 1讐句 畳沸水落液中煮浅 2,1● 本却至菫温 用

分光光度十在485m薇(虻い武刺空白溶波力参 tt l● m比色皿測定吸光度恒 い葡萄穂晨量力横坐抒
吸光度値力駅坐林 祭 1ヽ林を曲戦

,l,2帯 品赴理
A1421祥 品IL理・ 洛祥品混合均句′辻お笙月
A14221■淀粗多精

"密
吸取 A1421,下 濾液 20証 (V.)量 子 15証 高心管中 力[入元水乙

醸 8証 混匂 予 4℃沐箱静量 4卜 以上 以 400∈m高心 5mi" 丼
=上
清液  残置月 8∝乙醇溶波数

竃升昴肇 寓心后卒
=上
清液 反負 34次操作 成置用水溶解井定容至 lm (V,)

A1423祥 品』J定 :精密吸取祥品側定Ⅲ l加し(V,)置 予 26祀 比色管中 進憫加水三 2肺 L
,A141項 下方法■定吸光度値 八粽准曲錢上査出葡萄構辰量 (m)■ 算祥品中粗多構合垂 同
吋 作祥品窒白実奎
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11 5 :盲果il'

メ 0 9× 100

" 
×ヽ

I・

|ヽスヽ

式中 |

X―祥品中粗多櫛合i似 葡萄植■) ・
"100■

1.

,,一■品涸]定液中匈荀糖辰量  。
“V.―祥品

“

口 酎,
V.―粗多糖應液体智  証 .
I.―』J定用帯品液lt' ,t
o9-葡荀精箕年力粗多籠的票数

Ａ

鶴
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