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骨癸夏合凋味料

1 カ国

本文件厠定了宣合調味科的声品分美 要求 式●方法 柱せ規,1、 赤志、包装 這輌及Ⅲ存
本文件遣月

'以
育禽鮮 (称 )骨内 (猪骨 牛骨 猪内 牛内 ■骨 羊内 ¨骨 '内 聘骨

鳩肉 鴨骨 ]専内)原料中的―神或多神,逃鋒性l臥舗料 ((る食同源食品包活.T香 八角 首
香 刀豆 小●青 山荀、山植、弓歯克 木瓜 人麻仁 甘草 自立、白早、白扁豆 2眼内 (桂
回)百 合 内豆蔑 内桂、余甘子 佛.. 香仁 (甜 吉) 沙棘 策実 花椒、蓉、金銀花 姜
(生姜 千姜)拘 杞子 提子、砂仁、夜苺 桑叶 築撼 桔檀 蓬子 菊花 刃巨 紫赤 葛根
黒芝麻 黒胡椒 峰鷲 薄荷 意板仁 二■ )食用赴 味精 麦芽糊精 麦芽撻 食用菊荀糖
酸造音油 餃造食III 宣露 凋味料酒、番茄髯 醤礎栞 酸造瞥 酸水解植物蛋白調味液 自|17柄
食月二米淀粉 醸母加エキ1品 大豆蛋自制品、ハ精凋味料 鵡汁週味料 "粉洞味料 食用動物油
脂 大豆油 菜抒油 白酒 香辛科 玉米、大白来、夢 卜 豆芽 鮮薔蓋 海お矛1食品7‐加オ|(5-
呈味核吉酸二

" 
琥珀酸二匈 山梨餃押 乳餃撻球面棄 脱ヨ乙酸効 双乙酸匈 1,構酸 D[―華果

酸 D昇抗ネ血酸 D昇抗IT血酸訥 迷迭香提取物、■嬌基琥珀酸淀粉効 乙酢化二淀粉磯酸鮨
撮丙基二淀粉薔醸酷 贅原鮫 瓜本咬・I由鉦

"構
責 握子貴、姜責 β―胡夢卜実 食品月香精)),

堡迪破薔 (或不破碑)蒸 煮 力嶼 熟化 千燥 (或不千爆)、 凋配 包姜后二次茶菌 (或不荼蘭)
冷ふ、4薇 (或不をふ 不0蔵 )的力,■両成的液杏 半日本或回恣|||1即食夏合惧味村″品

2 1●tt性 :用文件

下列文件対千本文件的泣用足必不可少的 几是注日期的:用文件 収所注日l13的 阪本造用千本
文件 几是不注日期的弓用文件,其最新最本 (包嬌所有的修改→ 造用子本文件
G31353玉米
C32707食品安全国家粽准 :羊 (株)育、奮″品

G32720食品安全国家粽准 味精

032738食品安全国家I―准 g羊 本動物性水■品
0327m食品安全国家I―准 食品添力]刑使用IT准
G82762食品安全国家粽准 食品中汚染物限■

G32763衰品安全国家粽准 食品中衣芍最大残留限曇
G348067食品安全国家粽准 査品接触用塑料材料及制品
0350"3食品安全国家粽準 食品中水分的測定
OB 500,11食昴,全国家粽准 食品中急il及元机呻的測定

器器:書議菫日雲「鷺量111恩論‐
036た9生 活使用水工生IT准 バ

313Z
揺亀栃 l牛

‐
0314881食品安全国家粽准 食品生澤型 生誕苑

0814%8食品安全国家粽准 蜂蜜
031686● 世羊 赤脅■品
G322556豆芽■生粽准

で

2
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83′i31,白 砂糖

“

′T も
" 
大豆油

03/T1536菜抒油
G8デT5461食 用赴
GB′子18181酸造書池

03′118187醜 造食酷
03′T 20886 麦芽糖

03/T208826麦芽糊精
G8′11'1包襄脩退国示lT志
GVT 5885千市崚 蓉

G3′子0543這輌包襄用単瓦標4箱和双瓦樗氏箱
03/1 'ф 2 ′ヽ角

33′T7901黒胡椒
G8′18835食用玉米淀粉
G3/111761芝麻

03/11272,1香辛科和調味品 名称
0げT156,(香 辛料調味昴適用技木条件

GワT14215番 茄者罐去

e3′Tl,618甘車
∞ /1 η

“

4 海帯

G8′120880食 用葡萄籠
03/1 22300 丁香

03/12038622021酵母声品辰■要求 第2部分 1酵母加工事1品
03/T28631百合 Ч蹄笙 僣百蒲榊球采膚交理技木知程
0『「 2,572桑担 (桑果)

G3/130383生 姜

03′T 30391 花椒

03′T30687食 用百根紛
03/132η 7内豆竜                    |
03/T 32736 千薄荷

2,13食品安全国家IT准 百良道者

1836● 1食品安全国家林準 査品添加il責原 3
G8

0B

G3

0B

03

03

03

08

G8

08

03

03

=3
03

188628査 品安全国家杯准 食品澪加1,D―昇

13863,食 品安全国家粽准 食品添加ll tl梨
1386171査品安全国家粽准 食品添姉 15-
1886231食品安全国家粽准 衰品添加剤 平ι酸

25588食品安全国家lT准 食品示加刺 双乙酸摯

25547食品安全国家粽准 食品添姉 1脱宣乙酸 1内

28050食品支全国家伝准 n包装食品菅界ヽ薔通
'I1880370食品安全国家粽准 査品添加利 辛帰基琥珀酸淀粉訥

2■00食品安全国家林准 食品添加劃 瓜ホ;|

29,29査品安全国家林准 食品添加荊 乙醗化二淀粉疇酸鮨

2,,31査品安全国家粽准 食品添加利 経丙基二淀材機酸酷

2,,3,食品安全国家振准 食品添加制 琥:1酸二

"
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=330616食 品安全国家IT准 食品用香精
UOF 1070定量包装荷品浄合最十■校せれス1
S3/110324宣 露
S3′T10382大 自菜
S3/「 i0379速ネ颯制査品
SB/1,0338酸 水解恒物蛋自洞味液
S8′110416"粉瀾味料
S3′「 10416凋味料酒
S3′ T10o(7熟制杏II和査仁
IIYア 1 1267 =|ヽ

3‖′T l159山植
‖γ′子309,II回力,ェ技ボ触た
0315′「 2o18内 蒙古本部地区火麻仁神桓技ボ純程
D3S45′ 005食品安全世方IT准 洞味木瓜制品
D321/11422衣 ■昴晨■安全 刀豆生■技ボ剌程
D3140400/T o25塚 色桑叶生F操■紐程
D33205′「 ,:5天矢机械破売加工操作短た
眺13/1,``元公害自土口同生″技木莉程
D813/1848元公書叶用紫赤生声技木幻程
D332′ 12,,5蕉テll工技ボ珂程
)334/11775扁豆生″技木剌程
D334′ T2550夜琴神檀技木珂程
D33ダ「 2421地理粽志声品 李共拮梗
D885′T12ol奈甘子我培技木珂た
D3ヽアT1288贅振子果月原料林キ■栽培技木双程
D3so21oo5食 品安全地方粽准 全燎花
lY′T51212002元公宮査品 軟用菊4L生声技木莉程
S3アT108882o12傍 手瓜流通飩苑
D8“/16,8内桂F品晨量等級
D81808′子o44保鮮磨褒
γヽ′T lo“ 2oo6山商等級剌格
0%2/1543地理粽志″品 違IT砂仁
03′ ]186721●|こ
D3o5′12o10小百香
St`94沙棘果叶来摘技ボ●カ
G81886235含 品支全国家IT准 食品添加刊 1,様酸
3325544食品安全国寡粽准 食品添赫 lDけ華暴酸
03 3864,資 品姜奎国家杯准 資品添加,,D―昇抗

“

血酉i
03 886172● 品安全国家粽准 合品添ipォ1迷迷香提取物
●0′, |● ●,` "‐ |■

… …
                     ヾ o         ´‐●S3/110371"精桐味料          ■` 。。。.′タG3 886181食品安全国家粽准 食品添加莉 虹曲虹

G3443,1貪品安全国家粽准 食品添加剤 1,構責
G37'12食 品安全国家粽准 査品瀑加刺 脆子責
3818866o食 品安全国家掃柱 食品添加刺 姜贅

7
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G313863“ 食品安全国寡IT准 食品添力1到 9-胡夢 卜素

38′T1031`自 酒糧■卿 1和粽志 包装 退愉 興1存
S8′11068"汁 颯味料
SyT 10● 4● 大豆貴白制品

332714食 品安全国家林淮 普鹿菜

国家康量生督枝

"柱
疫息局0(2005)第 76号 (定量包襄商品十量黙督管理方法》

3 要求

生■所用原 哺料必飯符合国家食品安全粽准和相美規定

31 原輔料要求

311 骨 向 (猪 牛 羊 ¨).餃符合 082707 0327●
● S3′T10:7,及国家喜芍残留的相夫机

定

312 骨 内 ('S lつ .位符合G8118' 82707 G82762 G82763 S3′T10379及国家善五

残留的相夫厠定

3,3 工米.成符合031353的規定
314 海帯1成符合 G8′T205,的納定
315 食用葡萄糖‐●符合 03/T20880的 剌定
81` 自砂積.●符合 03′1317的珂定
317 食用玉*淀粉|●符合G"「 8385的規定
318 香辛料.泣符合 03/11272,11103′「 150'1
31, 酵母llI市 ,品 .成符合 G3′T208862的規定
3110 醸遺苦油,立符合 G8′T1818`規定
31(1 食用赴.'符合 03/15461的紐定
3112 味構.●符合 G82720的珂定
31 3 "粉洞味料,泣符合 S3/i10415的 珂定
3114 1嵯 食酷|'符合 G3/T18187的 紐定
3115 亘露.'符合 S8′T103241殉定
31 6 月味料洒‐●符合Sy「 1041611規定
8117 食用助物油脂,'符合 G31014● |1剌定
3118 菜,油 ,泣●合0げT1536的規定
3119 蜂蜜●符合0314903的珂定
3120 大豆油 ‐●符合03′T1536的規定
3121 生■用水.泣符合 03574,的規定

`122 
蓉,成竹合03/15835的 桝定

3128 八角|'特合03′17662的狐定
3124 P胡 椒|●符合G8′T7,01的紐定
8125 芝麻 .●符合08′ T llる 1的剌定
6121 ■草.成符合Gげ T19618的 剌定
3127 T香 |'符合G3′T2230¨規定
3128 百合.成符合G3/T2881的 規定
312, 桑撻 .●符合G3′T2,572的規定
:130 生姜.●符合G37T3o38鉤 ●定
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181

1 32

1 33

1 34

1 ``

1 36

1 87

1 38

1 3,

1 40

1 41

1 42

1 43

14

1 45

1 46

1 47

1 48

1 4,

1 50

15イ

1 52

1 58

1 5`

1 55

1 56

1 57

1 58

1 59

1 60

161

1 62

1 ●8

1“

1“

1 66

1 67

1 `8

1 6,

1 70

1 71

1 72

1 73

1 7●

花椒‐口符合03/T30"1的 剌定

葛根.●符合G8′T:0037的剌定

内豆定,成符合Gレ子32727的紐定

薄荷,位●合G3/i32786的規定

さ仁.位符合Sy「 10617的拠定

山●.拉符合GH′1115,的規定

ヽ園.瞳符合 γヽ′T30,91¨定

火麻仁.位符合,315/T2018的 規定

木瓜‐位符合,3S45′ 03¨机定

刀豆.泣符合D321/T142詢桝定

桑叶.反符合D3(40400/「 025的剌定

瓜ホ1,.蔵竹合G328403的触定

英実,底符合D38205′「 13勁規定

自■ .立符合
'310′

T966的規定

紫赤 .●符合D813′T闘 的短定
連子.●符合D382′T2''Ⅲ珂定
白扁豆.成符合D304′

=,775的
珂定

夜琴`成符合03:4′ T2550的剌定

措榎.位特合0334′ T2421的剌定

余甘子.成符合D335′11231的触定

掟子・泣符合
D386′T1288的珂定

金恨花.泣符合D3S62/005的 剌定

菊花.位符合 Yヽ′T5121的剌定
佛手.●符合S3′T10“ :|1剌定

内権.位竹合D345′T夕 3的触定

山商,成符合 Yヽ′T10ω 2006的飩定

番茄青.位符合 G3/114215的規定

砂仁‐●符合D852′ T643的苅定

当旧.●符合DBS02′ 001的規定

芹栞.蔵符合NYア子680的剌定

構茂.位

"合

03′T30381的規定

内豆苺.庄符合03′T32727的規定

千牛至.泣符合G3/12230"純定

需胡椒.●符合G3/17,01的 触定

白胡椒.直符合G3′T7900的触定

i言 [:[3::i′llilII::ξ:FT「
1

菫FL厚響鳥;l′11:覧l臨」  ‐
食品用舌精.'符合038ユ|お,だ 1
rrfls, trfieGs/r,os iSEr.
=芽
構1●符合 G3/1208=8

沙漱.立符合SL 494的 剌定
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3 1 75

3 1 71

31 77

8 1 73

3 1 7'

3 1 80

3181

3 1 82

0 1 83

3 1 84

3 1 35

3 1 86

3 1 87

0 1 88

3 1 89

綺杞子・●符合
G3/T18072的机定

小百青.立符合0865′「 的机定

沙棘.,符合St 4,4的 規定
大白栞亡符合S3′ ]10332的 狐定

夢卜立符合NYパ 1267的規定

鮮麿館●符合
'31808/104411剌

定

豆芽●符合082%5`的 規定

醸水解植物蛋自n味液●符合S3′I i0308的 剌定

6-呈味核書酸二訥.口符合081880171的純定

琥珀酸二柄.●符合G82'989的規定

山梨酸押.●符合 G318868'的 規定

乳低撻球菌景 .●符合 G31886231的 規定

脱ユ乙酸
'内
`成
符合0326647的規定

双乙酸抽.●符合G82553811剌定

卜昇抗不血酸訥.庄符合G8183628的 双定

3190 辛外暮琥珀酸淀警 力.拉符合G31836370的拠定

3191 乙読rt二掟粉麟酸醸.立符合 032992'的規定

31,2 猛丙基二淀粉磯酸酷.●符合 032,'01的規定

31,3 黄原岐.'符合03188641的 狐定
3194 檜様酸|●符合 031886235的規定
3195 0[●果餃.成符合 G8あ544的剌定
31,6 )昇抗ネ血験.●符合 0318864● 的規定

大豆蛋白制品.立符合 S87T lo14'的 机定

鳩精綱味料.'符合 S3′T i0371 1'規 定

虹山工.●符合 G81886181的滉定

や構黄 .●符合 00448,1的触定

楯子黄.●符合 G37'12的莉定

3 1 97

= 1 98
0 1 '9

8 1 100

31101

31 102

6 1 103

3 1 104

3 1 ,05

3 1 106

3 1 10`

3 1 107

3 1 108

姜責 .反符合 G3188660的 規定

,押夢,i'Ell:り ::1響 守鋼

態癬鮨島よ群11『鮭′
I‖

`岬
"Ⅲ
 
… ^●
●  ~  ~ ~‐          ‐ヽ●  ●

大豆蛋自キ!品 1●符合 S8′110彎 |"]定 、._

32 感菅要求
●符合表 1的規定

駅透量斌梓菫千自続■中 在

自7・光下双察色澤 量奴状恣

森属 鼻嗅 口螢其濾 気味

昇有本品固有的色洋

具有本品固有的絆美滋味 気味鈍正 元不良滋妹

略呈流莉或半 ..● 状な 或星埃状 輌粒 元昇物

感官要求
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元内眼可几的不可含

'卜

来栞属

理化指lT

成符合表 2机定

表 2 理化指行

34

34

34

35

37

位符合 《定壼包業商品サ量よ督管理赤法》的拠定,校粒方法校 UJF 1070
■オ量I・■幻颯ゆ 遊行檀壇

4 校強剌刺

41 人苺笹憂
原捕料 包装材ll入席前泣由生声企⊥的辰壺粒せ部i]按粽准要求粒韓

,苧
『
↑111'方可入庫

パ リ|[:
ヽ

42 電批与抽梓
胴 神原林 同工と 同 曰期生F力凱 瑯 椰 ¨ 足鯵施 11.品 瑶 `
'用
子棧鼈 -42●用子書校 1:=■  /:ヽ■

~  
■■■ /・ヽ

●48出
「

糧強

食品添加剌

1 食品添加刑辰量泣符合国家相美粽准和規定
2 食品添加剤使用品和和rt用量成符合 0327●0的規定
生F加ェ辻程
位符合 G314881的規定

■合量偏岩

《定
=包
装商品浄合

格后

431毎 lr品均需褒企j出校部′]枝士合格 ,
432■ 品出

「

● |・■n曰 力感官要求 ・l分
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44 型式校受
441 型式校せ項ロカ要求中|,全部項目
442 型式粒崎正常生″吋毎年遊行一次 有下列情況,違行型式社■ .

・)■品定型投声吋 ,

b)停FO●月以上恢夏生F吋‐
。)原繊料声地 供●南鯰生改変或更新主要生F漫各],i
d)出
「

枝せ結果与上次型式機装結果差昇極大吋 i

el 供需双方対声品晨量有争収,清第二方遊fT仲裁吋 |

つ 国家食品安全上督管理部,]提出要求吋
45 1り定規11

■品経餃螢全部指粽符合本文件要求吋 ナす定方合格品 吉有不合格項け,可在口批■品中加倍取
祥対不合格項辻

`テ

負校 以夏橙結果力准
6 禄志 包装 還愉和腱存

51 1T志

″品粽径″符合087718 0828050和 《食品転惧管理珂定〉的規定 包装僣退倒示的転志泣符合
CレTl,1的規定

52 包装
声品内急装材料采用食品包姜用環乙帰 ●符合 OB 4806 7的 規定 来月食品包装月隻合査品包
装袋 位打合 G3,o88的純定,外包装材料●符合 G3/16543的規定
53 退詢
々取 OC→℃ o次 oc― -lo℃選l、輸.退輸ェ具痙滞争 ■生 二崎中度防止受潮 曰晒.
F禁与有毒 有害 有昇味 易汚来的物品混襄 混退
54廼存
根据F品品辰 萌定遣合的蹂存条件.常温或 (冷薇 o℃コ ℃ たなoc― -18c)清清ェ生
朋涼 通風 千燥.具有

"奎
 防,電 防虫 "賦的o庫内或冷鷹内,「禁与有母 有害、有早味、

易丼掟 易腐懐的物品同孵 声品位萬培、高地分英雄放 成有蟄萬架 南地 lo.. 高満 20m
55保辰期
在符合本文件純定的包装 退椅和嘘存条lI下 .
66保存期
常温保
～
0企月以内 010℃呻壺 2年 Oc以

且包
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