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日J ロ

オ,社技照 0ソ1112o2o(林雄化ェ″融 !第 1部分.IF准的姑詢ホ1綺写》分出的炒Jnl嶋写
本lf准査品安全指lT"据 G321622022《 食品安全国家杯准 食品|'汚染l・猥 量)其 'F烙汚染

物[1■指極■予国家IT准 大賜菌群指粽参照 082714-2015(資 品安..国 家林lll著庵実》前定 致
病歯指にスE co 29921 2o21〈 合品安全国家禄壮 取t装査品■致病面限量}制定 其他僣lf根据声
品去ユ1値 輌定

本lT輩 山斑順報尚査品有瞑公司提出丼起草

本体准主喪起草人.文帽 半
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醤  菜

1 苑ロ

本林准机定了警来的要求 拭強方法 社■融 1 転志 包表 退捕和峰存

本嬌准遣用子分昴以干白菜 干貴栞 夢 卜

「

 十大共菜 女八千 干lL爪梗 千萌芦未 ■豆

(削

'筆

或干何昴)尖椒 (析鮮)黄豆 黒豆 上豆 花生仁力I要原料 以資用査 酎造蓄油 爺

白糖 味11 食用槙物油 胡檄粉 鴻紛 蛇油 辣敬面 蒜 姜力摘料 堡原料■理 配科 熟制

憫|ホ 包装‐
l成 1,即査書菜″品

2 厠疸II=用 文件

下列文■対千本文件的泣用足必不可少的 几是注口期11=用文■ 収rr注 日期的阪本造用
'本

・141 几足不注日期的う用文■ 共最新版本 (包括所有1咋改革)適用千本文■

03ノ119 ●装備こ国示林志

031852 大豆

031445 編白糖

0け]1532 花生

132716 食用植物価ユ生林准

082760 食品安全国家禄凛 食品添ll刺使用転准

032762 食品安全国家転花 食昴■汚築物限景

Gじ 2'63 資品安全l疎粽泄 食品中本方最大残留限量

C3,7891 食品安全国家IT准 資品微生物学せl・ tス l

0347893 食 .・.安全国家lT在 食品微生物学校峰 大動菌洋十数

0347894 食品安全国家lT構 資品微生物学校鼈 沙尚氏苗粒■

03478910 ☆品安全国家粽推 食品微生物学粒鼈 金大色葡萄メ薗粒L
03478986 食品安全国家林准 査品徴生物学粒電 大賜埃希κttO157H,NI橙 駁

0350093 査品,全国家粽准 食品中水分的測定

03500912 食品安全国家IF准 食昴中鉛的コ1定

00500933 食品安全国家林准 食品中並硝酸査与硝酸iml足
0ツ15461 食用上

036,19 生活使用水]生粽准

OB′16548 返綸包装用単瓦樹颯箱和双瓦攪紙箔

037718 食品安全国家IT准 預包装食品林婆迪ス∫

0げ■S967 谷気酸切 (ホ精 )

Sy1 10415 "VI凋 味ll

OM1 15691 番辛料調味品適用技木豪■

o3r219" 蛇油

039683 重合貪品包装繊工生粽准

039037 食凛砲 装用環乙難成型品ユ生粽に

03412457 食品1'“化匈的測定

6314881 食品安全国家IT准 食品生声適用ユ生規茫
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t318181 醜造苦油

0'28030 食品安全国家IF稽  萩包装食 F.昔界粽埜通1,

031130382 辣倣 (整酌或ゎ状 )

LSI■ ,lo6 当贅専 (■豆 洋芋,

1ヽ/f954 小粒贅豆

NΥ′1 965  ■ 豆

N▼1944 辣椒等級規格

S3/1]o160 姜

S3′110348 大詰

Yヽ/1959 脱水続業 根業美

ヽヽアf,60 脱水疏栞
'「
菜楽

NY′「 13,3 脱水読来 姉果美

J′F1070 定量包装商品今合三十量校騒狐卿
、国家靡量上督泄駁粒疫息局o(2oo5)第 75,
、 国家辰厳籠督校■ね痰恵局o(2oo9)第 123,

3 要求

{定量包装商品十量生督昔理方法》

1'品 lT颯管理刹定よ

31 原縮料要求

3● 1 千白菜 千大去栞 千貴来、千地瓜梗.立竹合 VヽI%o的 洵定
012 夢卜干‐●符合 NY/195,的規定
3● 8 貴瓜干、千i豆、千覇声察.成符枷 Y′]lo,3的規定
314 ■豆.泣F合 ‖γ/19651痢定
315 黒豆.泣符‐ 31:52 Ce 2762 G3 27oO的 珂定
e16 責豆.立竹合 NY/T,64莉定
317 辣椒面.●符合 G3/130382的 机定
318 蒜.,符合 S3/1 lo34的 珂定
819 姜‐位符合 S3/1(0160的 ●定
3110 食用赴.泣符合 Gレ1 64ol規定
3● 11 味精.泣符合C3/18%7的 規定
3112 娘追警油.反符合 o318186的剌定
3110 婦自精,泣符合 G8`445的 規定
31,4 査用植物油.●符合 s,2716的苅定
3115 銅IIl粉 .泣符合 G3/「 156,1的規定
3● 16 蛇油.●符合 03/T2199,的 拠定
0117 "粉 .成符合 S3/「 10415的 規定
3118 土豆.立符合 tS/13(06、 G32762 G82760的剌定
6119 花生t.立符合 eワT1532的触定
3120 尖椒 (新鮮).●符合 NYアT94的拠定
0121 生″月水.●竹合 c357゛ 的規定
32 感首要求

●符合表 l tttntt



■有声,尉 庄有,1“ 千

成辣国 ' 光,´ Ⅲ
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34 微生物培赤

位符合表61,/t定

“

致汚大局l oι、商

,た|,=i41

5

5

5

6

6

3

3

6
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' 
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,i    月



0/F‖s oools-2024

07 本方最大蔵脅限量

'有
合 8■ 27●3的別定

38 ,合量偏差

庄術部 家
`定

量包装商品十量雌督管理方法》的規定
3, 生声力,ェせ程

位符合G314881的規定

4 校せ細11

41 人岸粒螢

原 効料 包装材料等入序前症由生声

「

的広
=部

|"鼈或■収,方柾明 合格后方可入犀42 緻批与抽ll

以同一次投科 同一工と 同一生声戦 同一班次生″的 同一触格的声品カー批 毎II.■品中
随机抽収一定数量祥品 分成丙, 一分粒■ 一分留祥各社 ,1祥数量泣満足粒毯和各社需要4,出

「

校強

. 生■

「

的項堡泄芭部口需対山

「

的声品 餃本IT准規定逐批述Fね
" 

橙腱合格井笙友合格i的
■,3方 ●j出

「
 出

「

地■項口ヵ―感官要求 水分 責班 並硝酸赴 大場菌群 冷合量
44 型式社強

441 型式螢せ,口ヵ要求中的全部項目
442 在正常生″

",型
式糧議毎半年 (或―年)遊行一次.有下列情況え―吋,亦立地

`テ

型式●■
●

' 
″品定型投″吋,

b)停声 6●月以上悛え生声け,

o)原猜料声地 供拉商食生改変或更新主要生‐サ 者● ,

の 山

「

橙壺結果与上次型式校鼈暑果差昇校大吋.

o)1需双万対声品辰量有争峡 置第二方辻イテ仲裁吐
の 国家査品安全盤督管理部,]提 出要求吋

4 5  ,1定狐,」

声,R4泄セ全部指tF竹●本林准要求吋 り岐 ヵ合格品 若有不合格頂吋 ¬在向批声品中llo倍
取祥

"不
合格n辻行夏社.以 負粒結果力准 徹生物指粽不海匁社

5 1T志 包装、這楠和殖存

51 粽志

m包装″品lT笠●符合 c87?lS c3 28050和 《査品IT颯管理期● 的lnt定 包装、遂国示転恵
成打● oνl 191的 珂定

52 包装

″品包装来月爽乙婿成型品的 泣ィ合GB 968勁拠定‐来月隻合食品包装袋 位符合G89680的
触定.タト包装ヵ瓦樹κ箱 立●合GνT 6543的 触定 夫他包装材料成打合国家相夫粽准剌定
50 這輌

返飾工具●清清 I生 退輌中不得与有苺 有害
淋没施 防圧 防持

54 呻存

有昇味 有、4物品混之 丼有防日疇 雨

声品に存在 o4℃ 0凛的庫房内 成品箱

“

放吋底壕症用奎板|.● 起 与地面和塙壁保持一定距蔦
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不得与有毒 有害 有南地不少+10(■ 高J■不少子 20 om 塾板Itil●不哄潮 耐腐仙 易清洸

昇体的物品一起存放

`符
今本IFJ規定,件下 ″品自生声之日起 保晨期力 l企月


